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MicroMix® ... Pagina 80
* iLa mejor se|ecc@de los Chefs!

e Triturador sumergible de tamafio pequefio y ultracompacto.

* “Aeromix”, herramienta especial patentada para realizar
emulsiones instantdneas.

® Bloque motor de acero inoxidable.
e Cuchilla de disefio especial para sa|sqs@\

MP Ultra de nueva generacién ... Pagina 78

* Asa ergonémica para mayor comodidad de uso.

¢ Ufa en la parte inferior del bloque motor que puede
utilizarse como punto de apoyo y soporte en el borde de la
marmita o recipiente para facilitar su manipulacién.

* Nuevo sistema de recogida del cable de alimentacién para
guardarlo mds fécilmente y optimizar su durabilidad y vida
otil.

* Nuevo sistema patentado “Easy Plug” que permite el

desm y rzo del cable de alimentacién en el

supuestode un aracién del servicio técnico.
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CL55 e Pagina 32

* Nueva folva de palanca ergonémica provista de un
mecanismo de movimiento asistido para reducir los esfuerzos
del usuario y proporcionar mayor productividad.

® El volumen XL de la tolva de palanca acepta hasta 15
tomates o una col entera.

* Altura de la mdquina adaptada a la estatura del usuario
para una manipulacién fécil y sin esfuerzo.

® El CL55 estd disponible también con una tolva automdtica
para preparar grandes volimenes con una operacién de
corte continua.

* La mayor variedad de cortes gracias a sus mds de 50
discos opcionales: rebanadas, cortes ondulados, rallados,
bastoncillos, julianas, patatas fritas y macedonias.

* Nueva folva de palanca con movimiento asistido y asa de
altura ajustable para evitar malas posturas de trabajo. El
volumen XL de la tolva de palanca acepta hasta 15 tomates
o una col entera.

* Altura de la mdquina adaptada a la estatura del usuario
para una manipulacién fécil y sin esfuerzo.

* Nuevo carrito Ergomobile giratorio de 2 niveles para llevar
hasta tres recipientes GN 2x1.

Robot Cook® ... Pégina 57

* Robot Cook, el nico Cutter-Batidora profesional con
temperatura, es el nuevo asistente culinario de los chefs.

* Herramienta ideal para preparar una gran cantidad de
recetas frias o calientes, saladas o dulces: emulsionar,
pulverizar, licuar, picar, mezclar o amasar , son funciones
que realiza perfectamente con una precisién real de la
temperatura de un grado.

® Precisién de coccién hasta 140 °C con una aproximacién
de un grado.

¢ Cuba de acero inoxidable de 3,7 | con asa.

e Sistema exclusivo de retencién de la cuchilla en la cuba
para facilitar el vertido de las preparaciones.

* 4 funciones de velocidad hasta 4500 rpm.



COMBINADOS: cutters & corta-hortalizas €’ ) 2015 robot @ Coupe®

elaboracién.

Tapa fécil de posicionar sobre la cuba para una
utilizacién sencilla y répida. Prevista para poder
afiadir liquidos u ofros ingredientes durante la
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COMBINADOS: cutters & corta-hortalizas &) 2015 robot @ Coupe®

Combinados : 4 MAQUINAS EN UNA!

( Estandar ) (' Opcién Kit Cocina )
o ] o
, Avmm
R "
S J B
19 o N
= —.*:',_‘.,-\ \._l__ﬂp_‘#"‘:
s | | |
o |
e |
Funcién Funcid I Funcién
corta-hortalizas uncion coulis exprimidor

. KITCOCINA* |

Coulis y zumos de citricos para aperitivos, vasitos, salsas, sopas, sorbetes y helados,
smoothies, confituras, purés de frutas, efc.

——

FUNCION FUNCION
coutis EXPRIMIDOR

*para R 201 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.
4



COMBINADOS: cutters & corta-hortalizas &) 2015 robot @ C()upe®

_ FUNCION CUTTER |

PICADOS GRUESOS PICADOS FINOS. EMULSIONES SALSAS

Serrada

TRITU RADOS

(

DEWEES PICADOS DE HIERBAS  PICADO DE ESPECIAS

" FUNCION CORTA-HORTALIZAS |

REBANADAS BASTONCILLOS
/- | "‘:
; >
REBANADAS ONDULADAS MACEDONIA*

*para R 402 - R 402 V.V. -R 502 - R 502 V.V. -R 652 - R 652 V.V.

s N
Modelos Nimero de cubiertos
R 201 XL Hasta 20 )
R 301 /R 301 Ulira 10 a 80 i)
R 401 /R 402 /R402V.V. 20 a 100 0]
R 502 / R 502 V.V. 30 a 300 )
\__R652/R652V.V. 30a400 () )
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R 301 Ultra
Monofasico
1 velocidad

*  Kit cocina

(1]

S ClLt]

R 201 XL R 301

Monofasico Monofasico
1 velocidad 1 velocidad
Expulsién de la cuba #  Kit cocina
*  Kit cocina

o/
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B [0 ] |

+ MACEDONIA Y FRITAS

i

P
L LT
b 2

R 402 V.V. R 502 V.V. R 652 V.V.

Monofasico Monofasico Monofasico
Velocidad variable Velocidad variable Velocidad variable
*  Kit cocina R-Mix® R-Mix®

Accesorio para puré Accesorio para puré

i

R 402 R 502 R 652

Monofasico o Trifasico Trifdsico Trifasico
2 velocidades 2 velocidades 2 velocidades
# Kit cocina Accesorio para puré Equipo para puré
J
r
4 )
Accesorio para puré )
. , opcional.
Equipo para puré
* Kit cocina opcional.
R-Mix® Funcién de mezcla en giro inverso.
N\ J
R 401
Monofasico
1 velocidad
*  Kit cocina
J




COMBINADOS: cutters & corta-hortalizas &) 2015

robot ¢ coupe’

Coleccién completa de 4 LA
discos, ver paginas 16

~R 201 XL - R301 - R 301 Ultra

~
2. BLOQUE MOTOR
= .
Motor asincrono e rO
&y FUNCION CUTTER
Cuchilla lisa incluida en la entrega estandar

"+ FUNCION CORTA-HORTALIZAS

R 201 XL

g Coleccién completa opcional de 23 discos )
R 201 XL @
Potencia 550 Watts
Voltaje Monofésico 230 V
velocidad 1500 rpm
Cuba del cutter 2,9 litros con mango
Expulsién en la cuba cutter
Se entrega con 2 discos (rebanador 2 mm, rallador 2 mm)
Dimensiones (AxPxA) 220 x 280 x 495 mm
Peso bruto 11,2 Kg
Ref. 22570 - R 201 XL 230V/50/1 710 €
R 301
Potencia 650 Watts
Voltaje Monofésico 230 V
velocidad 1500 rpm
Cuba del cutter 3,7 litros de material compuesto que incluye el mango
Funcién pulsador
Se entrega sin discos
Tolva medialuna 104 cm? de superficie -
Volumen de carga: 1,56 litros
Tolva cilindrica & 58 mm
Dimensiones (AxPxA) 325 x 300 x 550 mm
Peso bruto 16,1 Kg
Ref. 2525 - R 301 230V/50/1 1180 €
R 301 Ulira
Potencia 650 Watts
Voltaje Monofésico 230 V
velocidad 1500 rpm
Cuba del cutter 3,7 litros de acero inoxidable que incluye el mango
Funcién pulsador
Se entrega sin discos
Tolva medialuna 104 cm? de superficie -
Volumen de carga: 1,56 litros
Tolva cilindrica & 58 mm
Dimensiones (AxPxA) 325 x 300 x 550 mm
Peso bruto 17 Kg
Ref. 2547 - R 301 Ultra 230V/50/1 1390 €
R 201 XL R 301 - R301 Ulira
OPCIONES Ref. € Ref. €
Cuchilla serrada 27138 94 27288 94
Cuchilla dentada 27061 94 27287 94
Cuchilla lisa suplementaria 27055 78 27286 78

27392 162 27395 162
27393 270 27396 270

Accesorio exprimidor
Kit cocina

L S-m; 5;m |1 3;“;1 |1 8x8 mm
Rebanador Rallador Bastoncillos
Pack de 4 discos - Ref. 1953 180 €

8
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NUEVA FUNCION: 4 MAQUINAS EN UNA!  Spiiieisnsal
KIT COCINA

COMBINADOS: cutters & corta-hortalizas €’ ’) 2015

Ideal para realizar coulis o zu-
mos de verduras y frutas des-
tinados a preparar aperitivos,
vasitos, salsas, sopas, sorbetes
y helados, smoothies, confitu-
- j ras, gelatinas de frutas, etc.

Funcién coulis Funcién exprimidor

Tolva de gran
capacidad

Leche de coco Zumo de limén Tarta de limén Zumo de naranja
para sorbetes

Ref. 27393 - Kit cocina para R201 XL 270 €
Ref. 27396 - Kit cocina para R301/ R301 Ultra/ R401/ R402/ R402 V.V. 270 €
Ref. 27392 - Exprimidor para R201 XL 162 €
Ref. 27395 - Exprimidor para R301/ R301 Ultra/ R401/ R402/ R402 V.V. 162 €

OPCIONES : R401 - R402 - R402V.V. Ref. € ]

Cuchilla serrada 27346 94

Cuchilla dentada 27345 94

Cuchilla lisa suplementaria 27344 78

Accesorio exprimidor 27395 162

Kit cocina 27396 270




COMBINADOS: cutters & corta-hortalizas &€’} 2015 robot @ C

Coleccién completa de 4 £
discos, ver paginas 16

~ R401 - R 402 - R402 V.V.

~
g BLOQUE MOTOR
Motor asincrono

Bloque motor metdlico
Funcién pulsador

“&» FUNCION CUTTER

Cuba del cutter 4,5 litros de acero inoxidable que incluye el mango
Cuchilla lisa incluida en la entrega estandar

"+ FUNCION CORTA-HORTALIZAS
Tolva medialuna 104 cm? de superficie -
Volumen de carga: 1,56 litros
Tolva cilindrica & 58 mm
Se entrega sin discos

\_ Discos de acero inoxidable )
R 401 23

Potencia 700 Watts ‘%.g‘/

Voltaje Monofésico 230 V

Velocidad 1500 rpm

Coleccién opcional de 23 discos

Dimensiones (AxPxA) 320 x 304 x 570 mm

Peso bruto 18,5 Kg

Ref. 2425 - R 401 230V/50/1 1675 €
R 402 28 3
Potencia 750 Waitts M°2c ?gfu"s'as
Voltage Monofésico 230 V ‘ Trifésico 400 V

Velocidades 500y 1500 rpm | 750y 1500 rpm

Coleccién opcional de 28 discos
Posibilidad 3 macedonias y 2 fritas
Dimensiones (AxPxA) 320 x 304 x 590 mm

Peso bruto 20,5 Kg
Ref. 2453 - R 402 230V/50/1 1915 €
Ref. 2433 - R 402 400V/50/3 1915 €
R 402 V.V. ngD 3
Potencia 1000 Waitts M°2c ?‘!::'“s
Voltaje Monofdsico 230 V e
Velocidad variable de 300 a 3500 rpm en cutter,
de 300 a 1000 rpm en corta-hortalizas
Coleccién opcional de 28 discos
Posibilidad 3 macedonias y 2 fritas
Dimensiones (AxPxA) 320 x 304 x 590 mm
Peso bruto 20,5Kg
Ref. 2444 - R 402 V.V. 230/50-60/1 2330 €
Qn 0S RECO DADC Precio
o ) (o) (o .
| Ei-mm 5;m 1 3an;1 1 \éﬁ |
Rebanador Rallador Bastoncillos
Pack de 4 discos - Ref. 1953 180 €

(@) & B @6

| 3mm S5mm | | 3 mm |1 4x4 mm |1 10x10x10 mm |
Rebanador Rallador Bastoncillos Macedonia

Pack de 6 discos Unicamente para el R 402 y el R 402 V.V. - Ref. 1918 328 €
10
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robot ¢ coupe’

Coleccion completa de
discos, ver paginas 16

~ R502-R 502 V.V.

N

£&J BLOQUE MOTOR A
Motor asincrono

I 4li .

Bloque motor metdlico
Funcién pulsador

“#, FUNCION CUTTER 1%
Cuba del cutter 5,5 litros de acero inoxidable que Macec!omas
incluye el mango 4 fritas
CucKilla lisa incluida en la entrega estandar

FUNCION CORTA-HORTALIZAS

Tolva medialuna 139 cm? de superficie -

Volumen de carga: 2,2 litros

Tolva cilindrica @ 58 mm

Se entrega sin discos

Coleccién completa opcional de més de 50 discos

. Posibilidad 10 macedonias y 4 fritas )

R 502 R 502 V.V.
Potencia 1000 Watts

Voltaje Trifdsico 400 V

Velocidades 750 y 1500 rpm

Dimensiones (AxPxA) 378 x 347 x 660 mm

Peso bruto 30 Kg

Ref. 2483 - R 502 400V/50/3 2535 €

R 502 V.V.
Potencia 1300 Watts 0

Voltaje Monofasico 230 V
Velocidad variable de 300 a 3500 rpm en cutter,

de 500 a 1000 rpm en corta-hortalizas
Funcién R-Mix velocidad variable de 60 a 500 rpm
Dimensiones (AxPxA) 378 x 347 x 660 mm
Peso bruto 32Kg

Ref. 2481 - R 502 V.V. 230V/50-60/1

OPCIONES Ref.

Cuchilla serrada 27121
Cuchilla dentada 27351
Cuchilla lisa suplementaria 27120

00

Accesorio para puré & 3 mm

/\ — ﬂ
\ ) & ° ‘i/

| Dimm 5mm e 1ox10x10mm | L 8x8mm |

Rebanador Rallador Macedonia Patatas fritas

Pack de discos para restauracion - Ref. 1958 561 <€

2 B L AT } < q

= = ) > . . o RS

e’ \\‘/J \4‘/ d - i

[ 1mm 3 mm S5mm | | 3mm | | 4x4dmm | | 10x10x10 mm 25x25x25 mm | | 8x8 mm

Rebanador Rallador  Bastoncillos Macedonia Patatas fritas

Pack de discos para colectividades - Ref. 1959 936 €
11
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Coleccién completa de  RSsEEs
discos, ver paginas 16 el

COMBINADOS: cutters & corta-hortalizas &’ ) 2015

Combinados: cutters & corta-hortalizas
R652-R652V.V.
Super s

Ergonémico

4 SUPER GRANDE h

~

ERGONOMIA
SOBRESALIENTE

Tolva extragrande:
Hasta 15 tomates o
Q col enfera )

" SUPER PRECISO |

Palanca con movimiento
asistido: menos esfuerzos
para el usuario.

Tolva cilindrica
@ 58 mm: corte uniforme
de los productos alargados.

k J

a ) N\
EXPULSION LATERAL

CUCHILLA R

- entregado con
cuchilla lisa de acero
inoxidable:

2 hojas desmontables
~y ajustables. J

Adicién de liquidos
o ingredientes en
marcha.

* Ahorro de espacio

L Comodidad de trqboio/ L

§<
K}




robot ¢ coupe’

Coleccion completa de
discos, ver paginas 16

COMBINADOS: cutters & corta-hortalizas €’ ’) 2015

~ R652-R652V.V.

~
fé-; BLOQUE MOTOR
Motor asincrono R 652
Bloque motor metélico

Funcién pulsador

%23 FUNCION CUTTER 10
Cuba del cutter 7 litros de acero inoxidable que ~ Macedonias
incluye el mango 4 fritas
CucK lla lisa |nc|U|o|o en la entrega estandar

"% FUNCION CORTA-HORTALIZAS

Tolva forma de luna llena superficie 227 cm?
Tubo para hortalizas alargadas, & 58 mm
Entrega sin disco

Coleccién completa ?cional de més de 50 discos

\_ Posibilidad 10 macedonias y 4 fritas )
R 652

Potencia 1200 Watts

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 750 y 1500 rpm

Dimensiones (AxPxA) 378 x 347 x 699 mm

Peso bruto 33,4Kg

Ref. 2136 - R 652 400V/50/3

R 652 V.V.

Potencia 1500 Watts
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad variable de 300 a 3500 rpm en cutter,
de 500 a 1000 rpm en corta-hortalizas
Funcién R-Mix velocidad variable de 60 a 500 rpm
Dimensiones (AxPxA) 378 x 347 x 699 mm
Peso bruto 33,4Kg
Ref. 2138 - R 652 V.V. 230V/50-60/1 3380€
OPCIONES Ref. €
Equipo para puré @ 3 mm 28208 172
Cuchilla serrada 27125 299
Cuchilla dentada 27352 299
Cuchilla lisa suplementaria 27124 288
Hoja serrada inferior (la unidad) 117034 46
Hoja serrada superior (la unidad) 117035 46
Hoja lisa inferior (la unidad) 117032 41
Hoja lisa superior (la unidad) 117033 1
Hoja dentada inferior 106520 46
Hoja dentada superior 106519 46
/. p—
5o @ @ @9
| 3mm 5mm | L 3mm | | 10x10x]0mm | 1 8x8mm
Rebanador Rallador Macedonia Patatas fritas
Pack de discos para restauracion - Ref. 1958 561 <€
SRS B ¢ DD 0D
e & : #
[ 1mm 3 mm S5mm | | 3mm | | 4x4mm | | 10x10x10 mm 25x25x25 mm | | 8x8 mm
Rebanador Rallador  Bastoncillos Macedonia Patatas fritas
Pack de discos para colectividades - Ref. 1959 936 €

13
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Coleccion completa de  § e I
discos, ver paginas 16 \guliee

COMBINADOS: cutters & corta-hortalizas )

Referencias detalladas por aparato

R 301 R 301 Ulira R 401 R 402 R 402 V.V.
Ref. € Ref. € Ref. € Ref. € Ref. €
Bloque motor trifasico  400V/50/3 22455 1182
Bloque motor monofésico 230V/50/1 22368 793 22375 820 22446 951 22459 1611
Accesorio cutter 27272 198 27278 442 27342  A55 27342  A55 27342 455
Accesorio corta-hortalizas (sin discos) 27295 249 27295 249 27400 332 27400 332 27400 332
Accesorio exprimidor de citricos 27395 162 27395 162 27395 162 27395 162 27395 162
R 502 R 502 V.V. R 652 R 652 V.V.
Ref. € Ref. € Ref. € Ref. €
Bloque motor trifasico  400V/50/3 24290 1611 22733 1704
Blogque motor monofdsico 230V/50-60/1 24318 2025 22738 2253
Accesorio cutter 27127 472 27127 472 27128 803 27128 803

Accesorio corta-hortalizas (sin discos) 27340 549 27340 549 27406 549 27406 549

Combinados R 301 Ulira : 4 MAQUINAS EN 1

robot ' coupe’

R 301 Ultra

Funcién exprimidor* A Accesorio corta-hortalizas
14 "PoraR201 XL R 301, R 301 Ulra, R 401, R 402, R 402 V.V.




COLECCION DE DISCOS <) s robot ) coupe’
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[ ) \g [ ] [ )
Kit multicorte de 16 discos
FRUTAS Y HORTALIZAS DE TODOS LOS TAMANOS Y FORMAS

Debido a las nuevas demandas nutricionales, los chefs del sector de la restauracién colectiva buscan
soluciones para servir més frutas y hortalizas crudas.

El objetivo es mejorar la calidad nutricional de las comidas servidas en los comedores de los colegios,
las cafeterias de las empresas y los establecimientos hospitalarios.

Para los chefs, es una gran oportunidad proponer cortes originales de frutas y hortalizas frescas de
manera mds atractiva.

Robot-Coupe innova con su dltimo lanzamiento, la “Work Station” que incluye un kif de 16 discos de
corte.

K@ulticorte de 16 discos*: Ref. 2022
E PRECIO ESPECIAL 1 436 €

El kirae 16 discos incluye 2 discos de regalo.

Remolacha,
calabacin,
pepino,
manzana, pera,
melén, mango.

Col, cebolla,
zanahoria,
calabacin, nabo,
apio, manzana.

5x5x5mm

1 mm

(%]
o - . o
_8 Pimiento, apio . ‘c Tomate,
5 nabo, zanahoria, _8 calabacin
/ . ’ !
g puerro, ||n‘10f1, b} pimiento, cebolla,
< platano, kiwi. 3 7 manzana.
o > | 10x10x10 mm
Tomate Pimiento,
calabaéin calabacin,
hamoifior cebolla,
champifion, berenijena,
berenjena. sandia, melén,

manzana, pifia y

| 20x20x20mm  lechuga iceberg.

‘| Zanahoria, apio . Zanahoria,
" ** 7 nabo, zanahoria. pepino, calbacin,
o remolacha.
(@)
O
e
o n
o Remolacha, e
| col, zanahoria, ‘O | Zanahoria,
queso. c pepino, rébano,
2 bo, calabaci
= nabo, calabacin.
O
o
[%2]
.g - Zanahoria,
= Patata, nabo, calabacin,
2 calabacin, | pepino, nabo,
. : zanahoria. patata, rébano,
= remolacha.
O
o 10 x 10 mm |
g . o 8
p Herramienta de limpieza 2 Portadiscos
8 para rejillas de macedonia =+ 'é \\ c R o 16 discos
‘a.) + (5mm, 8mm o 10mm) 5 1 & P

* Adecuados para los modelos CL50, CL52 , CL55 y CL60. 15



David
Resaltado

David
Nota adhesiva
Pack

David
Resaltado

David
Nota adhesiva
pack

David
Resaltado

David
Nota adhesiva
pack

David
Resaltado

David
Nota adhesiva
Pack


COLECCION DE DISCOS <) s robot ) coupe’

b & D 9D

@175 mm @175 mm 2 190 mm @ 190 mm
R:g]o _IXL Precio Precio R 502/ R 502 V.V. | Precio Precio
unitario unitario R 652/R 652 V.V. unitario unitario|
R 301 Ulir 21% | R 402 21% 21% CL 50 21%
R0 M R402 vy, 40 an DISCOS MAro|  Gourmet |MAro
ind. ind. CL 50/CL 50 Ultra | - ind.
CL20 CL 52/CL 55/CL 60
REBANADORES Almendras 0,6 mm 28166 84 28166 84
7Y 0,8 mm 28069 84 28069 84
o ‘\:jk 27051 46 27051 46 | 1 mm 28062 84 28062 84
@< 27555 | 46 27555 46 | 2mm 28063 84| 28063 |84
% 4 27086 46 27086 46 | 3mm 28064 84 28064 84
% t
b 27566 46 27566 46 | 4 mm 28004 84 28004 84
27087 46 27087 46 | 5mm 28065 84 28065 84
27786 46 27786 46 | 6 mm 28196 84 28196 84
8 mm 28066 84 28066 84
10 mm 28067 84 28067 84
14 mm 28068 84
Patatas cocidas 4 mm 27244 265 27244 265
Patatas cocidas 6 mm 27245 265 27245 265
a‘lDULADOS 27621 46 27621 46 | 2 mm 27068 105 27068 105
3 mm 27069 105 27069 105
ﬁ 5 mm 27070 105 27070 105
RALLADORES 27588 46 | 27588 | 27148 | 46 | 1,5 mm 28056 77 28056 77
27577 46 | 27577 | 27149 | 46 | 2 mm 28057 77 28057 77
27511 46 | 27511 | 27150 | 46 | 3 mm 28058 77 28058 77
4 mm 28073 77 28073 77
5 mm 28059 77 28059 77
27046 46 27046 46 | 6 mm
7 mm 28016 77 28016 77
27632 46 27632 46 | 9 mm 28060 77 28060 77
27764 51 27764 51 | Parmesano @I 28061 77 28061 77
27191 77 27191 77 | Patatas typo Ro! 27164 122 27164 122
Patatas crudas 27219 135 27219 135
27078 77 27078 77 | Rabano blanco 0,7 mm
27079 77 27079 77 | Rabano blanco 1 mm 28055 138 28055 138
27130 77 27130 77 | Rabano blanco 1,3 mm
BASTONCILLOS 1 x 8 mm (tagliatelle) 28172 112 28172 112
1 x 26 Cebollas/Coles 28153 204 28153 204
27080 57 27080 57 | 2x4 mm 27072 112 27072 112
27081 57 27081 57 | 2x6 mm 27066 112 27066 112
2 x 8 mm 27067 112 27067 112
2 x 10 mm (tagliatelle) 28173 112 28173 112
27599 57 27599 57 | 2x2mm 28051 112 28051 112
2,5x2,5 mm 28195 112 28195 112
3 x 3 mm 28101 112 28101 112
e 27047 57 27047 57 | 4x4mm 28052 112 28052 112
. ::“&I., i 27610 57 27610 57 | 6 x6mm 28053 112 28053 112
- 27048 57 27048 57 | 8 x8 mm 28054 112 28054 112
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COLECCION DE DISCOS

<) s robot ¢y coupe’

) &

2 190 mm 2 190 mm
Precio R 502/ R 502 V.V. Precio Precio
unitri R 652/R 652 V.V, |uniario unitrio
"?‘: ;/'° DISCOS €L 50/CL 50 Ulira | ™ |/"°° CL 50 Gourmet | s ;/'°
cL4o @ CL 52/CL55/CL60 | e @
EQUIPOS 5x5x5mm m28110  |194| m28110  |194
MACEDONIA W27113  |149| 8x8x8mm = 28111 180| w2811 180
* . m27114  |149| 10x10x 10 mm m28112  |180| m28112  |180
@ " 27298 149| 12x12x12mm w28197  |[180| m28197 180
Yo @ g
g e 14 x 14 x 5 mm (mozzare w 28181 180|  w 28181 180
REILLA 14x 14 x 10 mm w28179  |180| m28179 180
REBANADOR 14x 14 x 14 mm =28113 | 180
20 x 20 x 20 mm w28114 | 180
25 x 25 x 25 mm m 28115 180
50 x 70 x 25 mm (lechuga) 1 28180 260
PATi?XISPg!SITAS A27116  |155| 8x8mm A28134  |215| A 28134  [215
8x 16 mm Neo 228159 215 428159  |215
b A27117 155 10x 10 mm 428135 |215| A 28135  |215
v 10 x 16 mm 428158  |215| A 28158  |215
BRUNOISES 2x2x2mm 28174 149
"f:b »° 3x3x3mm 28175 149
& . 9 4x4x4mm 28176 149
GAUFRETTES 2 mm 28198 127
a0 3 mm 28199 127
4 mm 28177 127
6 mm 28178 127
AVISO
1 El equipo macedonia se compone de: 1 rejilla macedonia + 1 disco rebanador.
A El equipo fritas se compone de: 1 rejilla fritas + 1 disco rebanador especial para fritas.
. Precio unitario 21%
ACCESORIOS Referenci o wiere 2
SOPORTE MURAL PARA &9‘&
ACCESORIOS: CUCHILLAS Y DISCOS r\ - 107810 28
DESDE R 201 XL HASTA R 402 V.V. A
Y]
PORTADISCOS MURAL #\Mm
4 VASTAGOS INOXIDABLES \:= 5 ~C 107812 3
CASILLERO DE DISCOS
POLICARBONATO 27958 15
Para discos R 502 a R 652 V.V.
y CL 50 a CL 60 V.V.
PORTADISCOS
MURAL INOXIDABLE -m 101230 4l
D-CLEAN KIT : '
HERRAMIENTA [==IMPIEZA 39881 67
PARA REJILLAS DECEDONIA
PROTECCION DE DISCOS
PARA DISCOS R 502 AR 652 V.V. 39726 13
Y CL 50 A CL 60 V.V.
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COLECCION DE DISCOS

@J 2015

robot ¢ coupe’

Coleccién completa de

discos, ver paginas 16

La mayor variedad de cortes
Rebanadores

CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V.
CL 20, CL 40, R 201 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.

0,6 mm
Ref. 28166

-

-

0,8 mm
Ref. 28069

T mm
Ref. 28062
Ref. 27051

-

2 mm
Ref. 28063
Ref. 27555

-

-

3 mm
Ref. 28064
Ref. 27086

4 mm
Ref. 28004
Ref. 27566

-

5 mm
Ref. 28065
Ref. 27087

6 mm
Ref. 28196
Ref. 27786

Ref. 28066

10 mm
Ref. 28067

@D

14 mm*
Ref. 28068

-

Patatas cocidas 4 mm
Ref. 27244

Patatas cocidas 6 mm
Ref. 27245

(8
.

* excepto CL 50 Gourmet



COLECCION DEDISCOS @) 2015 TOPO! Y COUP?

Colecciéon completa de
discos, ver paginas 16

La mayor variedad de cortes
Bastoncitos

CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V.
CL 20, CL 40, R 201 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.

1 x8 mm é;;;;;;Z 2 x4 mm 2 x 6 mm
j Tagliatelles j Ref. 27072 j Ref. 27066
1 x26 mm

Ref. 28172 Ref. 27080 Ref. 27081
Ref. 28153

Ref. 28173

2 x 8 mm 2x 10 mm 2 x 2 mm 2,5x2,5mm
Ref. 27067 Tagliatelles Ref. 28051 Ref. 28195
\ Ref. 27599 -

l‘/’

‘ 1 ) . ,& -'...
q ||, f -
/; /‘
/' _‘
3 x3 mm 4 x4 mm 6 x 6 mm 8 x 8 mm
Ref. 28101 Ref. 28052 Ref. 28053 Ref. 28054
. 4 Ref. 27047 Ref. 27610 Ref. 27048
) i i \
X .
] .‘,_5;[_'2;‘.‘4 ’ J/
» vf

< /

\

'y
\

f o p
Patatas fritas ‘i@
CL 50, CL 50 U/fra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V.

CL 40, R 402, R 402 V.V.

8 x 8 mm 8 x 16 mm 10 x 10 mm 10 x 16 mm
Ref. 28134 Ref. 28159 Ref. 28135 Ref. 28158
Ref. 27116 Ref. 27117
. _ i = £ b \
: p ___,,.—-""{ | ’, | \ N ( \ _
~ — | (’ — - { j N .‘
_-\-\- ‘ Manzana w \J Manzana
‘ W AN i ﬁ%
= J o %
Patata violeta N \ Patata dulce .?ﬁ\ ."‘Q Remolacha




robot ¢ coupe’

Colecciéon completa de

COLECCION DE DISCOS @] 205

discos, ver paginas 16

La mayor variedad de cortes
Ralladores

CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V.
CL 20, CL 40, R 201 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.
[ *Especial CL 40

/ 1,5 mm 2 mm 3 mm & 4 mm
Ref. 28056 Ref. 28057 Ref. 28058 Ref. 28073
~_Ref. 27588 Ref. 27577 Ref. 27511 .

Ref. 27150* g

5 mm 6 mm 7 mm 9 mm
Ref. 28059 Ref. 27046 Ref. 28016 Ref. 28060
y, Ref. 27632

4. Parmesano Rostis . Patatas crudas | ¢ Rabano blanco 1 mm
Ref. 28061 Ref. 27164 Ref. 27219 Ref. 28055
Ref. 27764, Ref. 27191 Ref. 27078 0,7 mm

ReF. 27079 1 mm
Ref. 27130 1,3 mm

Ondu;ados

CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V.
CL 20, CL 40, R 201 XL, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.

2 mm 3 mm 5 mm
Ref. 27068 Ref. 27069 Ref. 27070
Ref. 27621
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Resaltado

David
Nota adhesiva
Rösti


COLECCION DE DISCOS

©) s robot ¢ coupe’

Colecciéon completa de

discos, ver paginas 16
La mayor variedad de cortes
Macedonia

CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V.
[ CL40,R 402, R 402 V.V.
5x5x5 mm " 8x8x8 mm 10x10x10 mm
Ref. 28110 Ref. 28111 Ref. 28112
Ref. 27113 Ref. 27114
pietey [Tyl
S ¥ = \i‘,";
t; R
[} '
G b Tpeon
[ E . e |
« ¢, gy @
12x12x12 mm 14x14x5 mm 14x14x10 mm*
Ref. 28197 @ Ref. 28181 Ref. 28179
Ref. 27298
L oA, f'_:-. “m
Q.v 3 Seueg’ k Y
- — T — S
— L
aod < *r
w o Vele -3 5 NGRS
o & i
14x14x14 mm* 20x20x20 mm* 25x25x25 mm*
Ref. 28113 Ref. 28114 Ref. 28115
w ‘ K- ‘

e
“ ¢ - b"' - >

50x70x25 mm*
Ref. 28180

* excepto CL 50 Gourmet
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robot ¢ coupe’

Coleccion completade /' ../°
discos, ver paginas 16 -

COLECCION DE DISCOS &) 205

Cortes asombrosos
CL 50 Gourmet

Brunoises /Da

CL 50 Gourmet
© 2x2x2 mm 7 3x3x3 mm © | 4x4x4 mm
Ref. 28174 Ref. 28175 Ref. 28176
» w .’
e L 2 v - '
2 Ede s " * ’ - - .. .- | =
@ '“u“v o - ‘:E .‘ ' .
. m'g 88% . : a® Y, -~
v, 2,% s ' ¢ .'. ¢
¢ & ¢ J -’ 23] '
0-. o ’ o %3 S irec, ¢
AR O PRI S SN + oo
s 9. wes 40, ® am gty = v _
808 e t2T, A ME TR A 2 " v
i L R A AR - o ¥ - de »
» .. .’ » R 4 - ,.
v ow = q.
Gaufrettes ,Co )
CL 50 Gourmet \“«.__,f
= 2 mm ooao 3 mm
oo Ref.28198 DR Ref28199
[] []
— N
e )
ooag 4 mm o005 6 mm
Looo.  Reb28177 \ S , Ref. 28178
7 N p
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CORTA-HORTALIZAS

<) s robot ¢y coupe’

manera éptima.

Tolva de gran tamafio que permite

introducir hortalizas voluminosas, como
coles o berenjenas, y otras hortalizas de

b

~

D

50 discos para rebanar,

donia y patatas fritas.

N

rallar y hacer rodajas ondu-
|C|c|os, en bostoncitos, mace-

~

J

K
Pasador que permite un
desmontaje instanténeo de
la tolva para lavarla
facilmente.

/

Bloque motor
acero inoxidable.

N




CORTA-HORTALIZAS <) ws  robot ¢ coupe’

20 20 50
80 80 400

(i) (5655
Rendmiento) [ s00k
RALLADO, REBANADO, ONDULADO, JULIANA
+ MACEDONIA Y FRITAS

+ BRUNOISE Y GAUFRETTE

o F
CL 50 Gourmet

Monofésico o Trifasico

1 velocidad
Kit Tabulé

CL 50 Ultra
Monofasico o Trifasico
1 0 2 velocidades
Accesorio para puré

CL 20 CL 40 CL 50
Monofasico Monofasico Monofasico o Trifasico
1 velocidad 1 velocidad 1 0 2 velocidades
Accesorio para puré
MODELOS DE MESA
( Kit Tabulé , Accesorio para puré  y Equipo para puré  opcional. )

24 Segon el tipo de tolva utilizada, el tipo de corte y la disposicién del equipo de trabajo.




CORTA-HORTALIZAS

<) ws robot ¢ coupe’

70
600

100
1000

300
3000

RALLADO, REBANADO, ONDULADO, JULIANA
+ MACEDONIA Y FRITAS

Noevs
—_—

CL 60 “Workstation” 3 Tolvas

Monofésico o Trifasico
2 velocidades o velocidad variable
M evo
Sy

Equipo para puré

CL 55 2 Tolvas

60 2 Tolvas
Trifdsico Monofésico o Trifasico
2 velocidades 2 velocidades o velocidad variable
Equipo para puré

Equipo para puré

9

CL 52

CL 55 con Palanca CL 60 con Palanca
Monofésico o Trifasico Trifasico Monofésico o Trifdsico
1 o 2 velocidades 2 velocidades 2 velocidades o velocidad variable
Equipo para puré Equipo para puré Equipo para puré
MODELOS DE SUELO

25




CORTA-HORTALIZAS

@) 2015

CL 40

Coleccién completa de 4
discos, ver paginas 16

robot ¢ coupe’

<,

- CL20-CL40

g BLOQUE MOTOR

Motor asincrono

"< FUNCION CORTA-HORTALIZAS
~ Tolva medialuna 104 cm? de superficie -
Volumen de carga: 1,56 litros
Tolva cilindrica @ 58 mm
. Discos de acero inoxidable

CL 20

Potencia

Voltaje

Velocidad

Se entrega

Coleccién
Dimensiones (AxPxA)
Peso bruto

650 Watts
Monofésico 230 V
1500 rpm

con 2 discos

opcional de 23 discos
325 x 304 x 570 mm
12 Kg

Ref. 2493 - CL 20 230V/50/1

845 €

CL40

Potencia

Voltaje

Velocidad

Se entrega sin discos
Coleccién

Cuba

Bloque motor
Dimensiones (AxPxA)
Peso bruto

500 Waits
Monofésico 230 V
500 rpm

opcional de 28 discos

3
@ Macedonias
2 fritas

Posibilidad 3 Macedonias y 2 fritas

de acero inoxidable
metdlico

320 x 304 x 590 mm
15,2 Kg

Ref. 24570 - CL 40 230V/50/1

1050 €

Incluya en su pedido de maquina la referencia del conjunto de discos o seleccione los discos en la pagina 16.

KITS DE DISCOS RECOMENDADOS

| 2mm 4mm | | 2 mm || 2x2 mm

Rebanador Rallador Bastoncillos

Pack de 4 discos para el CL 20 - Ref. 1904

| 3mm S5mm | | 3 mm || 4x4 mm

()

| 10x10x10mm |

Rebanador Rallador Bastoncillos

Pack de 5 discos para el CL 40 - Ref. 1918
26

Macedonia

Precio

180 €

328 €
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CORTA-HORTALIZAS @) 2015 robot@c _

Coleccion completa de
discos, ver paginas 16

CL 50 Gourmet @ fruncis) CL 50 Gourmet
600 Watts

Potencia 550 Watts 4 Gaufrettes

Voltaje Monofésico 230 V |Trifdsico 400 V

Velocidad 375 rpm

Motor asincrono

Bloque motor de acero inoxidable i
Tapa y cuba metdlica R
Gran folva Volumen de carga: 2,1 litros

Tolva cilindrica & 69 mm

Se entrega sin discos

Se entrega con Recipiente de recepcién 0,6 litros

Coleccién opcional de 50 discos

Posibilidad 5 Macedonias y 3 fritas,
4 gaufrettes y 3 brunoises
Dimensiones (AxPxA) 376 x 309 x 581 mm

Peso bruto 22 Kg
Ref. 24453 - CL 50 Gourmet 230V/50/1 1615 €
Ref. 24459 - CL 50 Gourmet 400V/50/3 1640 €
Escala 1 { T_\ BI"UI‘IOiSES
s - & - @ " | Ref. 28174 - Brunoise 2 x 2 x 2 mm 149 €
2x2x2mm 3x3x3mm 4x4x4mm Ref.28175-Brunoise3x3x3mm ]49€
. Ref. 28176 - Brunoise 4 x 4 x 4 mm 149 €
e 3 discos

Tamaiio de cortes: 2x2x2 mm 3x3x3 mm Ax4x4 mm
/"_
,/J’O \ Gaufrettes
hazs e/ T | Ref. 28198 - Gaufrette 2 mm 127 €
2 mm III» 6 mm . Ref. 28199 - Gaufrette 3 mm 127 €
Ref. 28177 - Gaufrette 4 mm 127 €
) Ref. 28178 - Gaufrette 6 mm 127 €
e 4 discos

r

- 5
L
k L
Tamafio de cortes: 2 mm 3 mm 4 mm 6 mm
/.ﬂ"'-*""-.
' \ Kit perejil y hierbas arométicas 1 mm
—a |
— Incluye: 1 rebanador T mm y 2 tubos para pereijil que lo
mantienen durante el corte.
Ref. 28194 - Kit perejil 1 mm 127 €
/.ﬂ"'-*""-.
' \ Kit tabulé
o
— Incluye: 1 rebanador 1 mm, 1 equipo de macedonia 10 x 10 mm,
1 disco de brunoise 4 x 4 mm y 3 tubos para perejil
Ref. 28192 - Kit tabulé 444 €
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CORTA-HORTALIZAS @ '}

robot ¢ coupe’

Coleccién completa de

discos, ver paginas 16

Accesorio para puré

¢ Tolva de introduccién
(para CL50 E y CL50 E Ultra dnicamente)

* Paleta

* Rejilla para puré
disponible en 3 dimensiones: 1,5 mm,
2mmy 3 mm

' Disco expulsor especial para puré

* Volumen y rapidez
para realizar en 2 minutos hasta 10 kg
de puré fresco y sabroso.

¢ Ergonomia

La gran folva ergonémica permite la introduc-
cién continua de patatas reduciendo las ma-
nipulaciones.

* Polivalencia

Utilice ahora una funcién suplemen-
taria en su corta-hortalizas, la de
pasapurés, ademds de los
50 cortes de frutas y hor-
talizas: rodajas, rodajas
onduladas,  bastoncitos,
ralladores, macedonia y
patatas fritas.

Accesorio para puré

Accessorio para puré que se compone de :
- una rejilla especial 3 mm

- una pc1|etc1

- un disco expulsor

- una tolva de introduccién

Ref. 28190 - Accesorio para puré & 3 mm (CL50-CL50Ula)  @)+@)244 €
Ref. 28188 - Equipo para puré & 3 mm QO 172¢

Precio

| 3mm  5mm | | 3mm | | 10x10x10mm | | 8x8mm |
Rebanador Rallador Macedonia Patatas fritas

Pack de discos para restauracion - Ref 1958 561 €

5mm | | 3mm | | 4x4mm | | 10x10x10 mm 25x25x25 mm | | 8x8 mm
Rebanador Rallador  Bastoncillos Macedonia Patatas fritas

Pack de discos para colectividades - Ref. 1959 936 €
28
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robot ¢ coupe’

Coleccion completa de

CORTA-HORTALIZAS @) 2015
~ CL 50 - CL 50 Ultra ~
£ BLOQUE MOTOR 10
) Motor asincrono Macedonias
"+ FUNCION CORTA-HORTALIZAS 4 fritas

Tolva y cuba metélica

Coleccién completa opcional de més de 50 discos
Posibilidad 10 checﬁmiqs y 4 fritas

Tolva medialuna 139 cm? de superficie -

Volumen de carga: 2,2 litros

Tolva cilindrica @ 58 mm

\_ Se entrega sin discos )
CL 50 - 1 velocidad

Potencia 550 Watts

Voltaje Monofésico 230 V o Trifésico 400 V

Velocidad 375 rpm

Bloque motor de policarbonato

Dimensiones (AxPxA) 380 x 305 x 595 mm

Peso bruto 19,8 Kg

Ref. 24440 - CL 50 Monofasico 1 velocidad 230V/50/1 1105 €
Ref. 24446 - CL 50 Trifésico 1 velocidad 400V/50/3 1130 €
CL 50 - 2 velocidades

Potencia 600 Watts

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 375y 750 rpm

Bloque motor de policarbonato

Dimensiones (AxPxA) 380 x 305 x 595 mm

Peso bruto 19,8 Kg

Ref. 24449 - CL 50 Trifasico 2 velocidades 400V/50/3 1320 €
CL 50 Ultra - 1 velocidad

Potencia 550 Watts

Voltaje Monofdsico 230 V o Trifésico 400 V

Velocidad 375 rpm

Bloque motor de acero inoxidable

Dimensiones (AxPxA) 380 x 305 x 610 mm

Peso bruto 20,2 Kg

Ref. 24465 - CL 50 Ultra Monofdasico 1 velocidad 230V/50/1 1190 €
Ref. 24473 - CL 50 Ultra Trifasico 1 velocidad 400V/50/3 1205 €
Ref. 27187 - Bloque motor de acero inoxidable 444 €
CL 50 Ultra - 2 velocidades

Potencia 600 Watts

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 375y 750 rpm

Bloque motor de acero inoxidable

Dimensiones (AxPxA) 380 x 305 x 610 mm

Peso bruto 20,2 Kg

Ref. 24476 - CL 50 Ultra Trifasico 2 velocidades 400V/50/3 1350 €
Ref. 27187 - Bloque motor de acero inoxidable 444 €

discos, ver paginas 16

CL 50 - 1 velocidad

29




CORTA-HORTALIZAS @) 2015 l‘ObOt@C _

Coleccién completa de e
discos, ver paginas 16 el

& CL 50 Ulira Pizza

una oferta a medida para realizar
todas su pizzas

1 disco rebanador de 4 mm
para fomates, berenjenas, efc.

1 disco rebanador de 2 mm o o
calabacines, champifiones, LA
pimientos, cebollas.

1 disco rallador de 7 mm
mozzarella o queso
especial para pizzas.

CL 50 Ultra Pizza 109 @
Macedonias
Potencia 550 Watts 4 fritas

Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad 375 rpm

Bloque motor em inox

Dimensiones (AxPxA) 380 x 305 x 610 mm
Peso bruto 20,2 Kg

Ref. 2027 - CL 50 Ultra Pizza 230V/50/1 + 3 discos 1436 €




robot ¢ coupe’
G (s

Corta-hortalizas CL 52

Disefiado para cortar hortalizas voluminosas en un abrir y cerrar de ojos.

CORTA-HORTALIZAS @) 2015

" SUPERPRECISO | 5uper Ejsonomlco " ERGONOMIA |
o ™ SOBRESALIENTE

| 1
i )
) |
| il
| |

Tolva cilindrica de @ 58
mm para un corfe uniforme
Kde los productos alargados )

4 N

SUPER GRANDE

Palanca con movimiento
asistido para reducir el
esfuerzo del operario y
ofrecer un mayor
rendimiento.

N /

El volumen XL de la tolva
permite procesar en una sola
Koperocién hasta 15 tomates. )

4 SUPER POTENTE A

El bloque motor es de acero
inoxidable para facilitar el

mantenimiento. Motor indus-
trial ultrapotente y silencioso

\_de 750 W. )

EXPULSION LATERAL

para ganar espacio y
confort del usuario




robot ¢ coupe’

Coleccién completa de
discos, ver paginas 16

CORTA-HORTALIZAS @ )

- CL52
Q BLOQUE MOTOR 10
- Motor asincrono Macedonias
CL 52 1 velocidad " FUNCION CORTA-HORTALIZAS 4 fritas

Tolva y cuba metélica

Coleccién completa opcional de mds de 50 discos
Posibilidad 10 mocecﬁanlos y 4 fritas

Blogque motor de acero inoxidable

Tolva con una boca de luna entera de 238 cm?

@ L Tubo integrado para hortalizas alargadas & 58 mm )
CL 52 1 velocidad
Potencia 750 Watts
Voltaje Monofésico 230 V o Trifdsico 400 V
Velocidad 375 rpm
Volumen de carga 4,4 litros
Dimensiones (AxPxA) 360 x 340 x 690 mm
Peso bruto 28 Kg
Ref. 24490 - CL 52 1 velocidad 230V/50/1 1725 €
Ref. 24498 - CL 52 1 velocidad 400V/50/3 1750 €

CL 52 2 velocidades

CL 52 2 velocidades

Potencia 900 Watts

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 375y 750 rpm

Volumen de carga 4,4 litros

Dimensiones (AxPxA) 360 x 340 x 690 mm

Peso bruto 28 Kg

Ref. 24501 - CL 52 2 velocidades 400V/50/3 2090 €

S&)

'- -/v'

| 3mm  S5mm | | 3mm | | 10x10x10mm |1 8x8mm
Rebanador Rallador Macedonia Patatas fritas

Pack de discos para restauracion - Ref 1958 561 €

S8 ¢ D O 5)

\or” o "',' "y L

| 1mm 3 mm 5 mm | | 3mm | | 4x4dmm | | 10x10x10 mm 25x25x25 mm | | 8x8 mm
Rebanador Rallador  Bastoncillos Macedonia Patatas fritas

Pack de discos para colectividades - Ref. 1959 936 €
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robot ¢ coupe’

Coleccién completa de
discos, ver paginas 16

CORTA-HORTALIZAS @ ’) 2015

CL 55 Con palanca - CL 55 2 Tolvas

~
£ BLOGUE MOTOR 10
Motor asincrono Macedonias N
Soporte del motor metélico 4 fritas CL 55 Con palanca uevo
+ FUNCION CORTA-HORTALIZAS -

Carrito Inox

Coleccién completa opcional de mas de 50 discos
Posibilidad 10 mocecjc)mlos y 4 fritas

Equipo para puré de 3 mm opcional

L Se entrega sin discos )

CL 55 Con palanca N
uevo

Potencia 1 100 Watts -

Voltaje / Velocidades  Trifésico 375y 750 rpm

Voltaje / Velocidades  Monofésico | 375 rpm

Tolva con palanca 238 cm? de superficie - Volumen 4,2 litros

Tubo integrado < 58 mm

Dimensiones (AxPxA)  sin zécalo: 380 x 320 x 920 mm

Peso bruto 43,6 Kg

Ref. 2214 - CL 55 Con palanca 400V/50/3 con carrito inox 4 095 €
Ref. 2245 - CL 55 Con palanca 230V/50/1 con carrito inox 4215 €

CL 55 2 Tolvas NUGVO
e

CL 55 2 Tolvas N

Potencia 1 100 Watts -
Voltaje / Velocidades  Trifésico 375y 750 rpm
Voltaje / Velocidades  Monofésico | 375 rpm

Tolva automética de acero inoxidable

Tolva con palanca 238 cm? de superficie - Volumen 4,2 litros

Tubo integrado & 58 mm

Dimensiones (AxPxA)  con zécalo: 865 x 396 x 1272 mm

Peso bruto 51,3Kg

Ref. 2211 - CL 55 2 Tolvas 400V/50/3 con carrito inox 5665 €
Ref. 2244 - CL 55 2 Tolvas 230V/50/1 con carrito inox 5810€

Precio

@)E DISCOS RECOMENDADOS

LR

Ki

@{\

| 3mm  5mm | | 3mm 1| 10x10x10 mm | | 8x8 mm

Rebanador Rallador Macedonia Patatas fritas

Pack de discos para restauracion - Ref 1958 561 €

£ L S R o) S5
\"\.’/ \\‘/ N ' - L <
| 1mm 3 mm S5mm | | 3mm | | 4x4dmm | | 10x10x10 mm 25x25x25 mm | | 8x8 mm |
Rebanador Rallador  Bastoncillos Macedonia Patatas fritas
Pack de discos para colectividades - Ref. 1959 936 €
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CORTA-HORTALIZAS & ) 2015

robot ¢ coupe’

Coleccién completa de  § ' T4 e

Feataft

discos, ver paginas 16

N/UG‘./Q CL 60 “WORKSTATION”
UNA SOLUCION COMPLETA PARA CORTAR HORTALIZAS

Hasta

1800 kg

de hortalizas
por hora.

ente GN 1x1 de hortali-

( Nivel superior: 1 recipi-
tzas para cortar para una

para una fécil y rédpida
manipulacién.

Nivel inferior: 2 recipientes N
GN 1x1 para recoger las
hortalizas cortadas.
Sistema giratorio para
reemplazar sin ningdn
esfuerzo el recipiente lleno

or uno vacio.
\P Y,

4 ruedas que giran a
360°, 2 de ellas con fre-
nos.

SOLUCION COMPLETA
INCLUIDA
TOLVA TOLVA TOLVA EQUPO  |[ CARRITO ERGO |
AUTOMATICA DE PALANCA DE 4 TUBOS PARA PURE 3mm MOVIL

\

Especial pdlfo

' Especial Elaborar fécilmente
Para fodas las hortali- || hortalizas para productos gran cantidad
zas de tamafio medio | | voluminosas, alargados, como de puré de
(tomates, cebollos& como la col & | pepinos o calaba- patatas & Para Utilizar 3
tatas, etc.). P)\o el apio. Q \cines. ) \Frescos. *) \ recipientes GN 1x1
( KIT MULTICORTE DE 16 DISCOS )
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CORTA-HORTALIZAS @)

~CL 60 “Workstation “ ~
") BLOQUE MOTOR 10
Motor asincrono - Macedonias
Soporte del motor metdlico e

Bloque motor de acero inoxidable

+) FUNCION CORTA-HORTALIZAS
Coleccién completa opcional de mds de 50 discos
Posibilidad 10 equipos macedonia y 4 equipos fritas
Se entrega con :
Solucién completa para cortar hortalizas
+ Tolva con palanca 238 cm? de superficie - Volumen 4,2 litros
+ Tubo integrado @ 59 mm
+ Tolva automdtica
+ Tolva de 4 tubos
+ Equipo para puré de 3 mm opcional
+ Carrito ergo movil

\_ + 3 recipientes GN 1x]1 )
CL 60 “Workstation ” N
Potencia 1 500 Waits -
Voltaje Trifésico 400 V o Monofdsico 230 V

Vitesses 375y 750 rpm o 100 a 1000 rpm

Dimensiones (AxPxA) 462 x 770 x 1353 mm

Peso bruto 74 Kg

Ref. 2332 - CL 60 “Workstation“ 400V/50/3 12020 €
Ref. 2333 - CL 60 V.V. “Workstation” 230V/50/1 12775 €

)
Ref. 2022 kTHmulticorte de 16 discos

2 mm 'I 5 mm 3 mm | 10x10 mm |
Rebanadores Ralladores Patatas fritas
5x5x5 mm 10x10x10 mm 20x20x20 mm 2,5x2,5 mm 2x10 mm 4x4 mm
Macedonia Bastoncitos
CARRITO ERGO MOVIL

NIVEL INFERIOR GIRATORIO

robot ¢ coupe’

Coleccion completa de
discos, ver paginas 16
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robot ¢ coupe’

Coleccién completa de -'-, :
discos, ver paginas 16

CORTA-HORTALIZAS @ J 2015

ACCESORIOS CL 55

] iuevo

Tolva automédtica Tolva de palanca) Tolva 4 tubos CL 55:

2 tubos @ 50 mm
2 tubos @ 70 mm
Ref. 28170 1601 € Ref. 39673 1026 € Ref. 28161 1215€

-

|
e

Tolva tubos rectos e Equipo para puré Zécalo mévil de Carrito inox

inclinados acero inoxidable Para modelos CL 52 y CL 55

2 50 mm - 70 mm

Ref. 28155 1379€  Ref. 28188 @3mm  172€ Ref 27246 413 €  Ref 27023 567 €
ACCESORIOS CL 60

Tolva automédtica Tolva de palanca Tolva 4 tubos CL 60:
entregado con una bandeja 2 tubos @ 50 mm

de alimentacién. 2 tubos @ 70 mm

Ref. 39681 2046 € Ref. 39680 1335€ Ref. 28162 1263 €

Tolva tubos rectos e Equipo para puré Carrito ino;l;;
inclinados Entregado sin bandeja. (Previsto

@ 50 mm - 70 mm para adaptar bandejas “gastronorm”
1 x1).

Ref. 28157 1437 € Ref. 28188 @3mm 172 € Ref. 49066 920 €
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CORTA-HORTALIZAS

&)

robot ¢ coupe’

Coleccién completa de

CL 60 Con palanca - CL 60 2 Tolvas
BLOQUE MOTOR 10

~
Motor asincrono Bacedonich @

Bloque motor de acero inoxidable e

"+ FUNCION CORTA-HORTALIZAS
Coleccién completa opcional de més de 50 discos
Posibilidad 10 macecjgnias y 4 fritas
Equipo para puré de 3 mm opcional

_ Se entrega sin discos )

CL 60 Con palanca N
uevo

Potencia 1 500 Watts -

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 375y 750 rpm

Tolva con palanca 238 cm? de superficie - Volumen 4,2 litros

Tubo integrado & 58 mm

Dimensiones (AxPxA) 425 x 613 x 1159 mm

Peso bruto 70 Kg

Ref. 2319 - CL 60 Con palanca 400V/50/3 6435€
CL 60 2 Tolvas

CL60 V.V. 2 Tolvas M B
Potencia 1 500 Waitts -
Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 375y 750 rpm

Tolva automética de acero inoxidable

Tolva con palanca

Dimensiones (AxPxA) 600 x 720 x 1225 mm

Peso bruto 91.5Kg

Ref. 2325 - CL 60 2 Tolvas 400V/50/3 8315€
Ref. 2329 - CL60 V.V. 2 Tolvas 230/50-60/1 9075 €

discos, ver paginas 16

M evo
_—

CL 60 Con palanca

Incluya en su pedido de maquina la referencia del conjunto de discos o seleccione los discos en la pagina 16.

KITS DE DISCOS RECOMENDADOS Precio

S¢ * Q09

| 3mm  5mm | | 3mm 1| 10x10x10 mm | | 8x8 mm
Rebanador Rallador Macedonia Patatas fritas

Pack de discos para restauracion - Ref 1958 561 €

"{.. -~ N A ( Y |"“ ¢ X « ( o 1‘ ;

\‘\..,/ \\v} h . 3 L R

| 1mm 3 mm S5mm | | 3mm | | 4x4dmm | | 10x10x10 mm 25x25x25 mm | | 8x8 mm |
Rebanador Rallador  Bastoncillos Macedonia Patatas fritas

Pack de discos para colectividades - Ref. 1959

936 €
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CUTTERS-PICADORAS DE MESA <) 15 robot ¢j coupe’

Nuevo filo de las hojas para una cali-
dad éptima de corte.

( . N

Funcién R-Mix para

¥
L4 t mezclar sin cortar los
J productos delicados en

el R5V.V.yelR6 V.V.
N

Cuchilla integramente

de acero inoxid- f
able con hojas lisas Con variacién de
desmontables. Hojas velocidad (R5 V.V., R6
serradas y dentadas V.V.), velocidades de
opcionales. 300 a 3500 r.p.m.

N \
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CUTTERS-PICADORAS DE MESA  «©} 015 robot @coupe@’

cuchilla dentada

Picados de hierbas Picados de especias

Posibilidad de trabajo

C Capacidad de carga méaxima , . A
Modelos Nomero de Tiempo de
Picados Emulsiones Masas Triturados cubiertos trabajo
R2 0,750 kg 1Kg 0,5Kg 03Kg |10a20 ()
R 3 1500 1 kg 1,5Kg 1 Kg 0,5Kg
10a30 {])
R 3 3000 1 kg 1,5Kg — 0,5Kg
R41500/R4/RAV.V. 1,5 kg 2,5Kg 1,5Kg 07Kg | 10a50 (m)
la4dmn
R5Plus /R5V.V. 2 kg 3Kg 2Kg 1Kg 20080(]]])
R6/R6V.V. 2,5kg 3,5Kg 2,5Kg 1,5Kg  [20a100 ({])
R8/R8V.V. 3 kg 5Kg 4Kg 2Kg  20a150 ({{)
R10/RI10OV.V. 4k 6K 5K 3Kg |50 a 200
9 9 9 9 9 @) )
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CUTTERS-PICADORAS DE MESA  «©} 015 robot @coupe®

A7 B B 5 .

1 VELOCIDAD 3000 rpm

R 3- ]500 R 4-1500
Monofésico Monofdasico

40



__ CUTTERS-PICADORAS DE MESA <) =15 robot ¢f coupe’

= o] [ ]

R10V.V.
Monofésico Monofdsico Monofasico
R-Mix® R-Mix® R-Mix®
R-Vac® opcional R-Vac® opcional )

VELOCIDADES 1500 y 3000 rpm

Ré Rld

Trifasico Trifasico Trifasico
R-Vac® opcional R-Vac® opcional
R-Vac® Funcién al vacio
R-Mix® Funcién de mezcla en rotacién inversa

4]




CUTTERS-PICADORAS DE MESA  «©) 2015 robot @coupe®

~R2B-R2-R3-1500 - R 3-3000

Funcién pulsador

%\ FUNCION CUTTER

Cuchilla lisa incluida en la entrega estéandar
Cuba del cutter, con mango

~
) BLOQUE MOTOR @
G ,

Motor asincrono

Bloque de motor de policarbonato

\ _J
R28
291
Potencia 550 Waits
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad 1500 rpm
Cuba de policarbonato 2,9 litros
Dimensiones (AxPxA) 200 x 280 x 350 mm
Peso bruto 10,5 Kg
Ref. 22113 - R 2 B 230V/50/1 725 €
R 2
291
Potencia 550 Waitts
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad 1500 rpm
Cuba del cutter de acero inoxidable 2,9 litros
Dimensiones (AxPxA) 200 x 280 x 350 mm
Peso bruto 10,5 Kg
Ref. 22100 - R 2 230V/50/1 915 €
R 3-1500
371
Potencia 650 Watts
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad 1500 rpm
Cuba del cutter de acero inoxidable 3,7 litros
Dimensiones (AxPxA) 210 x 320 x 400 mm
Peso bruto 11,2Kg
Ref. 22382 - R 3-1500 230V/50/1 1245 €
R 3-3000
371
Potencia 650 Watts
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad 3000 rpm
Cuba del cutter de acero inoxidable 3,7 litros
Dimensiones (AxPxA) 210 x 320 x 400 mm
Peso bruto 13,1 Kg
Ref. 22388 - R 3-3000 230V/50/1 1455 €
R2 R3
OPCIONES Ref. € Ref. €
Cuchilla serrada 27138 94 27288 94
Cuchilla dentada 27061 94 27287 94
Cuchilla lisa suplementaria 27055 78 27286 78



CUTTERS-PICADORAS DE MESA  «©) 2015 robot @coupe®

_R4-RAVYV.

~
£' BLOQUE MOTOR @
- X

Motor asincrono

Bloque motor metdlico

Funcién pulsador

“& FUNCION CUTTER
Cuba del cutter de 4,5 litros, de acero inoxidable, con mango

g Cuchilla lisa incluida en la entrega estéandar ) R4
R4 =2
Potencia 900 Watts 1
Voltaje Trifdsico 400 V
Velocidades 1500 y 3000 rpm
Dimensiones (AxPxA) 226 x 304 x 440 mm
Peso bruto 17,6 Kg
Ref. 22437 - R 4 400V/50/3 1475 €
R4VV.

R4VV.
Potencia 1000 Watts >
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad variable de 300 a 3500 rpm
Dimensiones (AxPxA) 226 x 304 x 460 mm
Peso bruto 17 Kg
Ref. 22441 - R 4 V.V. 230V/50-60/1 1860 €

OPCIONES Ref. €

Cuchilla serrada 27346 94

Cuchilla dentada 27345 94

Cuchilla lisa suplementaria 27344 78
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CUTTERS-PICADORAS DE MESA  «©) 2015 robot @coupe®

~ R 5 Trifasico - R 5 V.V.

~
% BLOQUE MOTOR @ @
- ,

Motor asincrono

Funcién pulsador
Bloque motor metdlico

" FUNCION CUTTER

Cuba del cutter de 5,5 litros, de acero inoxidable, con mango

R 5 Plus Triféasico g Cuchilla 2 hojas lisas incluida en la entrega esténdar

R 5 Plus Trifasico

Potencia 1200 Watts

Voltaje Trifésico 400 V
Velocidades 1500 y 3000 rpm
Dimensiones (AxPxA) 280 x 350 x 420 mm
Peso bruto 23,5Kg

Ref. 24309 - R 5 Plus Trifasico 400V/50/3 2 060 €

R5V.\V. @
Potencia 1300 Watts

Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad variable de 300 a 3500 rpm
R-Mix velocidad variable de 60 a 500 rpm

en rotacién inversa

Dimensiones (AxPxA) 226 x 304 x 460 mm

Peso bruto 24,5Kg

Ref. 24336 - R 5 V.V. 230V/50-60/1 2460 €
OPCIONES Ref. €
Cuchilla serrada 27121 149
Cuchilla dentada 27351 149
Cuchilla lisa suplementaria 27120 133
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CUTTERS-PICADORAS DE MESA  «©} 015 robot @coupe@’

_“R6-R6VV.

~
“» BLOQUE MOTOR @ @
pES X
Motor asincrono
., |

Funcién pulsador N R6
Bloque motor metdlico

" FUNCION CUTTER

Cuba del cutter de 7 litros, de acero inoxidable, con mango
Cuchilla lisa incluida en la entrega estandar

-

R6

Potencia 1300 Watts

Voltaje Trifésico 400 V
Velocidades 1500 y 3000 rpm
Dimensiones (AxPxA) 280 x 350 x 520 mm
Peso bruto 24,8 Kg

Ref. 24314 - R 6 230V/50/1 2390 €

Potencia 1500 Waitts

Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad variable de 300 a 3500 rpm
R-Mix velocidad variable de 60 a 500 rpm

en rotacién inversa
Dimensiones (AxPxA) 280 x 350 x 520 mm

Peso bruto 25,7 Kg

Ref. 24304 - R 6 V.V. 230V/50-60/1 2870 €
OPCIONES Ref. €
Cuchilla serrada 27125 299
Cuchilla dentada 27352 299
Cuchilla lisa suplementaria 27124 288
Hoja serrada inferior (la unidad) 117034 46
Hoja serrada superior (la unidad) 117035 46
Hoja lisa inferior (la unidad) 117032 41
Hoja lisa superior (la unidad) 117033 41
Hoja dentada inferior (la unidad) 106520 46

Hoja dentada superior (la unidad) 106519 46




CUTTERS-PICADORAS DE MESA @) 2015 robot @coup@

- .
Tapa transparente GRAN VISION, para un control

permanente y fécil del trabajo realizado. Puede
lavarse en lavavaiillas.
I

4 ) (Posibilidad de afiadir
liquidos u otros
ingredientes durante

\|a preparacion.

Hojas serradas 4

°PC'°"9|35 para |95 Cuba de acero inoxidable
operaciones de frit- || o mango.

Kur0|c|o y amasado. I
5 Ve

Sobreelevacion central
de la chimenea para pre-

\parociones liquidas.
Hoias denfadas /Nuevo filo de hojas 0 h
I patentado que garantiza
opcionales para - _!k
picar perejil. un corte optimo y una | S
_J \regularidad absoluta. > )

AL VACIO B\

El dispositivo R-VAC, incorporado a los modelos R8 y R10, permite
realizar preparaciones al vacio, para obtener resultados de una calidad
incomparable en todo tipo de preparaciones tales como mousses de pes-
cado, rellenos finos, ferrinas de verduras, foie, cremas, etc.:

Las ventajas de las preparaciones realizadas al vacio son:

- mejor conservacion,

- mejor presentacion,

- mejor potenciacién del aroma y el sabor,

- mejor coccion.

~ FUNCION R-MIX®
PARALOSR5V.V,R6V.V.,,R8V.V,R10V.V,R15V.V,,R20V.V.

e Para mezclar sin cortar los productos delicados.

® La funcién R-Mix permite mezclar a una velocidad variable de 60
a 500 r.p.m. en rofacién inversa para realizar todo tipo de mezclas
para incorporar ingredientes enteros fales como colas de cangrejo de
rio en terrinas, uvas pasas en bollos, verduras cortadas en cubitos o
macedonias, etc.

%

MINI-CUBA SUPLEMENTARIA OPCIONAL
Ref. 27374 - Cuba de 3,5 litros de inox RS,

cuchilla lisa de inox incluida 608 €
Ref. 27375 - Cuba de 4,5 litros de inox R10-R15,

cuchilla lisa de inox incluida 667 €
Ref. 27107 - Cuchilla serrada 233 €
Ref. 27106 - Cuchilla lisa suplementaria 223 €
Ref. 101801 - Hoja serrada 41 €
Ref. 101800 - Hoja lisa 36 €

46




CUTTERS-PICADORAS DE MESA  «©) 2015 robot @coupe®

~ R8-R8SV-R8VV.

~
“ BLOQUE MOTOR @
e ,

Motor asincrono

Funcién pulsador RS
{. FUNCION CUTTER

Cuba del cutter de 8 litros, de acero inoxidable, con asas

Tapa ?rcm visién
Cuchilla 2 hojas lisas incluida en la entrega estandar

/
R8
Potencia 2200 Watts
Voltaje Trifésico 400 V
Velocidades 1500 y 3000 rpm
Dimensiones (AxPxA) 315 x 545 x 585 mm
Peso bruto 44,9 Kg
Ref. 21291 - R 8 400V/50/3 3455€
R 8 SV
) R-VAC’
Potencia 2200 Waitts
Voltaje Trifésico 400 V
Velocidades 1500 y 3000 rpm
Dispositivo R-Vac® para la funcién al vacio
Bomba de vacio opcional
Dimensiones (AxPxA) 315 x 545 x 585 mm
Peso bruto 46,5 Kg R8V.V.
Ref. 2040 - R 8 SV 400V/50/3 5115€
R8V.V.
Potencia 2200 Waitts
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad variable de 300 a 3500 rpm
R-Mix velocidad variable de 60 a 500 rpm

en rotfacién inversa

Dimensiones (AxPxA) 315 x 545 x 585 mm

Peso bruto 46,6 Kg

Ref. 21285 - R 8 V.V. 230/50-60/1 4150 €
OPCIONES Ref. €
Cuchilla serrada 2 hojas 27383 19
Cuchilla dentada 2 hojas 27385 19
Cuchilla lisa 2 hojas suplementaria 27381 M4
Hoja serrada 59281 67
Hoja dentada 59282 67
Hoja lisa 59280 62

Ref. 29996 - Dispositivo R-VAC® para R 8, R 10, R 15 and R 20
Ref. 69012 - Bomba de vacio de 550 W - 16 m3/h




CUTTERS-PICADORAS DE MESA  «©) 2015 robot @coupc-f

~R10-R10SV-R10V.V.

~
ilw
210 4 BI'.:\)QUE MOTOR @
otor asincrono
e — Funcién pulsador

1 FUNCION CUTTER
Cuba del cutter de 11,5 litros, de acero inoxidable, con asas
Tapa gran visién
Cuchilla 3 hojas lisas incluida en la entrega esténdar

\ J
R10
Potencia 2600 Watts
Voltaje Trifésico 400 V
Velocidades 1500 y 3000 rpm
Dimensiones (AxPxA) 345 x 560 x 660 mm
Peso bruto 49,7 Kg
Ref. 21391 - R 10 400V/50/3 4355 €
R10 SV
: R-VAC’
Potencia 2600 Watts
Voltaje Trifasico 400 V
Velocidades 1500 y 3000 rpm
Dispositivo R-Vac® para la funcién al vacio
Bomba de vacio opcional
Dimensiones (AxPxA) 345 x 560 x 660 mm
Peso bruto 51,3Kg
Ref. 2044 - R 10 SV 400V/50/3 6045 €

R10V.V.
Potencia 2600 Waits @

Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad variable de 300 a 3500 rpm
R-Mix velocidad variable de 60 a 500 rpm

en rotacién inversa

Dimensiones (AxPxA) 345 x 560 x 660 mm

Peso bruto 50,6 Kg
Ref. 21385 - R 10 V.V. 230/50-60/1 5230 €
OPCIONES Ref. €
Cuchilla serrada 3 hojas 27384 455
Cuchilla dentada 3 hojas 27386 455
Cuchilla lisa 3 hojas suplementaria 27382 444
Hoja serrada 59281 67
Hoja dentada 59282 67
Hoja lisa 59280 62
Ref. 29996 - Dispositivo R-VAC® para R 8, R 10, R 15 and R 20 1696 €
_Ref. 69012 - Bomba de vacio de 550 W - 16 m®/h 2868 €
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CUTTERS VERTICALES

<) s robot ¢ coupe’

Tapa de policarbonato transparente para

L un control mds satisfactorio de las prepara-
ciones en curso de realizacién. Tapa hermé-
tica que se cierra con un simple movimiento.
Tapa y junta que se desmontan rdpidam-

ente para una limpieza a fondo.

Limpiatapa Para limpiar el interior de
la tapa y garantizar asi una visibilidad
perfecta durante la preparacién.

Panel de control

Minutero de 0 a 15 minutos. Botones
de mando a nivel en acero inoxidable.
Mando por impulsos para una mejor
precisién de corte.

Palanca de bloqueo de la cuba

-

Ergondémica que permite inclinar la
cuba en posicién intermedia y de modo
horizontal.

J

Cuchilla

= Una exclusividad Robot-Coupe, para

una perfecta homogeneidad de los pro-
ductos elaborados.

/L

Cuba

Cuba basculante y amovible, una exclu-

* sividad Robot-Coupe.
Capacidad: 23, 28, 45 o 40 litros segin
el modelo.

lizacién totalmente segurc: Ocupa poc
x\ﬁ espacio. Limpieza sencilla.

Yo —

ﬂ

Ruedas (opcionales)

. Bastidor
Estructura de acero inoxidable. Perfecta
i ~ estabilidad de la méquina y una uti-
o

| —

3 ruedas escamoteables para un des-
’ plazamiento sencillo que permiten la -
= impieza de la superficie de trabaijo.




CUTTERS VERTICALES @] 2015 robot @coupc-f

[£)
biertos, 400

Cantidad que se

puede procesar 4al4 kg

por operacién

VELOCIDAD VARIABLE 300 a 3500 rpm

R15V.W
Trifasico
R-Mix®
R-Vac® opcional

R 20 V.V.
Trifasico
R-Mix®

R-Vac® opcional

R15
Trifasico
R-Vac® opcional

R 20
Trifasico
R-Vac® opcional

R 23

Trifasico

R-Vac®

Funcién al vacio

R-Mix®

Funcién de mezcla en rotacién inversa )




CUTTERS VERTICALES @) 05 robot @coupe@’

R 30 R 45 R 60

Trifasico Trifasico Trifasico




CUTTERS VERTICALES @] 2015 robot @coup@

Lisa
Emulsiones salsas
\
Serrada
Dentada
Picados de hierbas Picados de especias
Capacidad de trabajo
4 Capacidad méxima de carga ) . R
Nomero de Tiempo
Modelos bi de frabai
Picados grueso|  Emulsiones Masas Triturados cubiertos e trabajo
R15/R15V.V. 6 kg 9 Kg 7 Kg 5kg | 50a250 ()
R20 /R20V.V. 8 kg 12 Kg 10Kg 6 Kg 50 a 300 (m)
R 23 10 kg 14 Kg 11,5kg 7Kg | 100 a 400 (m)
1a4mn
R30/R30V.V. 12 kg 17 Kg 14Kg 8,5Kg 100 a 500 m
R45/R45V.V. 18 kg 27 Kg 22,5 Kg 135Kg | 2001000 ({{)
R 60 25 k 36 K 30K 18 K 300 a 3000
9 g g 9 g a M )
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CUTTERS VERTICALES @) 05 robot @coupe@’

~R15-R15SV-R15VJV.

~
“5 BLOQUE MOTOR @ @
[y ,

Motor asincrono

Funcién pulsador

i FUNCION CUTTER
Cuba del cutter de 15 litros, de acero inoxidable, con asas e —
Tapa gran visién
Cuchilla 3 hojas lisas incluida en la entrega esténdar

\_ Cuba pequefia de 4 litros disponible opcionalmente )
R15
Potencia 3000 Watts
Voltaje Trifésico 400 V
Velocidades 1500 y 3000 rpm
Dimensiones (AxPxA) 370 x 615 x 680 mm
Peso bruto 58,7 Kg |
Ref. 51491 - R 15 400V/50/3 5180 €
i
B h’*lb
R155SV ' -~
R-VAC
Potencia 3000 Watts
Voltaje Trifdsico 400 V
Velocidades 1500 y 3000 rpm
Dispositivo R-Vac® para la funcién al vacio
Bomba de vacio opcional
Dimensiones (AxPxA) 370 x 615 x 680 mm
Peso bruto 60,3 Kg
Ref. 2048 - R 15 SV 400V/50/3 6875 €

R15V.V.
Potencia 3000 Watts @

Voltaje Trifésico 400 V
Velocidad variable de 300 a 3500 rpm
R-Mix velocidad variable de 60 a 500 rpm
en rotacién inversa =
Dimensiones (AxPxA) 370 x 615 x 680 mm
Peso bruto 57,9 Kg i
Ref. 51487 - R 15 V.V. 380-480 V / 50-60/3 6 405 € ¥ ""{: T
OPCIONES Ref. €
Cuchilla serrada 3 hojas 57098 539
Cuchilla dentada 3 hojas 57099 539
Cuchilla lisa 3 hojas suplementarias 57097 529
Hoja serrada 59393 67
Hoja dentada 59359 67
Hoja lisa 59392 62

Ref. 29996 - Dispositivo R-VAC® para R 8, R 10, R 15 and R 20
Ref. 69012 - Bomba de vacio de 550 W - 16 m3/h




CUTTERS VERTICALES @) 05 robot @coupe®

~R20-R20SV-R20V.V.

~
&4 BLOQUE MOTOR
Motor asincrono

Funcién pulsador

i FUNCION CUTTER
Cuba del cutter de 20 litros, de acero inoxidable, con asas
Tapa gran visién
Cuchilla 3 hojas lisas incluida en la entrega estandar

. J

R 20

Potencia 4400 Watts

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 1500 y 3000 rpm

Dimensiones (AxPxA) 380 x 630 x 760 mm

Peso bruto 72,3 Kg

Ref. 51591 - R 20 400V/50/3 5980 €

R 20 SV »
. R-VAC

Potencia 4400 Watts

Voltaje Trifdsico 400 V

Velocidades 1500 y 3000 rpm

Dispositivo R-Vac® para la funcién al vacio

Bomba de vacio opcional

Dimensiones (AxPxA) 380 x 630 x 760 mm

Peso bruto 73,9 Kg

Ref. 2052 - R 20 SV 400V/50/3 7 655 €

R20V.V.
Potencia 4400 Watts @

Voltaje Trifésico 400 V
Velocidad variable de 300 a 3500 rpm
R-Mix velocidad variable de 60 a 500 rpm

en rofacidn inversa

Dimensiones (AxPxA) 380 x 630 x 760 mm

Peso bruto 70,2 Kg

Ref. 51587 - R 20 V.V. 400V/50/3 7510€
OPCIONES Ref. €
Cuchilla serrada 3 hojas 57098 539
Cuchilla dentada 3 hojas 57099 539
Cuchilla lisa 3 hojas suplementarias 57097 529
Hoja serrada 59393 67
Hoja dentada 59359 67

Hoja lisa 59392 62



CUTTERS VERTICALES @) 05 robot @coupe@’

_ R23-R30

~
: BLOQUF MOTOR o R 23
Mdquina de acero inoxidable ﬂla

' FUNCION CUTTER

Placa de mandos IP 65 con un temporizador digital
Tapa de policarbonato transparente

Cuchilla 3 hojas lisas de acero inoxidable incluida en
la entrega estandar

l'lll

L Limpiatapa )
R 23
23 L

Pofencia 4500 Watts 4

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 1500 y 3000 rpm

Cuba del cutter 23 litros desmontable e inclinable

Dimensiones (AxPxA) 700 x 600 x 1250 mm

Peso bruto 140 Kg

Ref. 51331 - R 23 400V/50/3 9960 €

R 30 I
R 30 )
28 L

Potencia 5400 Watts \/

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 1500 y 3000 rpm

Cuba del cutter 28 litros desmontable e inclinable

Dimensiones (AxPxA) 720 x 600 x 1250 mm

Peso bruto 148,4 Kg

Ref. 52331 - R 30 400V/50/3 11950 €

R 23 R 30

OPCIONES Ref. € Ref. €
Cuchilla serrada 3 hojas 57070 774 57075 830
Cuchilla dentada 3 hojas 57072 750 57077 805
Cuchilla lisa 3 hojas suplementarias 57069 730 57074 784
Hoja serrada 118294 127 118286 143
Hoja dentada 118292 112 118241 127
Hoja lisa 118217 117 117950 127
3 ruedas escamoteables 57062 700 57062 700




CUTTERS VERTICALES @) 05 robot @coupc-,f”

e R 45 = R 60 N
£ BLOQUE MOTOR
- Méquina de acero inoxidable
' FUNCION CUTTER

Placa de mandos IP 65 con un temporizador digital
Tapadera de policarbonato transparente

Cuchilla 3 hojas lisas de acero inoxidable incluida en
la entrega estandar

S Limpiatapa )
R 45
451

Potencia 9000 Watts

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 1500 y 3000 rpm

Cuba del cutter 45 litros desmontable e inclinable

Dimensiones (AxPxA) 760 x 600 x 1400 mm

Peso bruto 194,8 Kg

Ref. 53331 - R 45 400V/50/3 16115 €

R 60

60 L

Potencia 11000 Watts

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 1500 y 3000 rpm

Cuba del cutter 60 litros desmontable e inclinable

Dimensiones (AxPxA) 810 x 600 x 1400 mm

Peso bruto 201,2 Kg

Ref. 54331 - R 60 400V/50/3 24 245 €

R 45 R 60

OPCIONES Ref. € Ref. €
Cuchilla serrada 3 hojas 57082 851 57092 1215
Cuchilla dentada 3 hojas 57084 830 57095 1190
Cuchilla lisa 3 hojas suplementarias 57081 805 57091 1172
Hoja serrada 118287 143 118290 177
Hoja dentada 118243 138 118245 172
Hoja lisa 117952 127 117954 167

3 ruedas escamoteables 57062 700 57062 700




Robot Cook® <) s robot ¢ coupe’

&Robot Cook”

COOKING CUTTER BLENDER

Cuba de acero inoxidable
de 3,7 litros
Hasta 140 °C + 1 °C

e o Emulsionar
e o Pulverizar
ee Licuar

e e Picar

e o Mezclar

e Amasar

e Atemperar

& Rnbnt Coc}k

2250




Robot Cook® «) s robot ¢ coupe’

El ayudante profesional de los chefs

Emulsionar, pulverizar, licuar, picar, mezclar, amasar son las funciones
que realiza perfectamente el Robot Cook®. Ademds, ofrece una potencia

de temperatura regulable, hasta 140 °C, muy precisa, de aproxima-
damente un grado. La gran capacidad de la cuba permite producir la
cantidad suficiente para las necesidades profesionales.

El Robot Cook® estimula la imaginacién de los chefs. Es el ayudante profesional
ideal, para innovar y realizar una multitud de recetas imaginativas, calientes o frias,
saladas o dulces.

UN AYUDANTE MINUCIOSO

* Facilidad de uso gracias a la velocidad variable de 100 a 3500 rpm.

* Fineza en el resultado y rapidez en la ejecucién gracias a su velocidad de
rotacién Turbo / Pulse que alcanza las 4500 revoluciones por minuto.

* Mezcla de ingredientes delicados, sin picarlos, gracias a la rotacién

p inversa de la cuchilla: funcién R-Mix®.

“#4 * Mantiene en caliente la preparacién gracias a la funcién intermitente.

UN AYUDANTE AUTONOMO

Gracias a la funcién de programacién, confie sus mejores preparaciones
al Robot Cook® y reproduzca facilmente sus recetas preferidas.

l UN AYUDANTE FIABLE

La potencia del Robot Cook® se debe a un motor industrial asincrono de
gran robustez.

UN AYUDANTE SILENCIOSO

En medio del jaleo y alboroto de las cocinas, los chefs apreciarén su
silencio.

& hasta 140°

S % + ] grado



Robot Cook®

<) s robot ¢ coupe’

Robot Cook®

Potencia

Voltage

Motor

4 funciones Velocidad:

¢ Velocidad variable

o Alta velocidad

¢ Velocidad de mezcla R-Mix

¢ Velocidad intermitente

Temperatura méxima
Precisién de la temperatura
Cuba de cutter inoxidable
Capacidad de trabajo
Cuchilla

Brazo rascador

Funcién Programacién
Dimensiones (AxPxA)

Peso bruto

Ref. 43000R - Robot Cook®

230V/50/1
Ref. 39854 - Conjunto de cuba suplementaria: Cuba inoxidable,
tapa, brazo rascador y cuchilla microdentada

1800 Watts
Monofésico 230 V

asincrono

Moo @
/-
de 100 a 3500 rpm

Pulse/Turbo a 4500 rpm

de -100 a -500 rpm

rotacién de la cuchilla cada 2 segundos
a velocidad lenta

Hasta 140 °C

+1°C

3,7 litros, con mango

2,5 litros

hojas inoxidables microdentadas
de cuba y de tapa

9 recetas

226 x 338 x 522 mm

15 kg

2625 €

750 €

Funciones
T

© @ Emulsionar

-
&

e Bearnesa
e Holandesa

bloncq

® Mayonesa
* Mantequilla

@@ Pulverizar

® Pesto e Almendras ® Sopas ® Purés de
® Pistachos ® Ingredientes cremosas verduras
en polvo e Compotas ® Preparaciones
frias

@ Sin temperatura o ® Con Temperatura hasta 140 °C

®0 Picar
— -
e Hierbas
aromdticas
e Condimentos

e Tartars

e Terrinas

F‘OO Mezclc .
-_ 2 e .
® Bechamel e Crema inglesa ® Pasta choux @ Masa
* Risofto * Crema pastelera * Pasta que- hojaldrada
brada * Pastaflora




Robot Cook® «) s robot ¥ coupe’

&Robot Cook”

COOKING CUTTER BLENDER

El ayudante profesional de los chefs

a 4

ASTUTO R
Tapa hermética que incluye
una funcién de seguridad
antisalpicaduras.

Limpia tapa antivapor que
permite controlar la prepa-
racion. )

&

PRACTICO A

Orificio en la tapa que
permite afadir ingre-
dientes sin tener que inter-
rumpir la receta que se
\estd preparando. )

/

INGENIOSO |

4 EFICAZ R

Brazo rascador de cuba
para preparaciones ultrafi-
nas y homogéneas. )

N

_‘h_} 6

Sistema exclusivo de reten-
cién de la cuchilla, permite
verter la preparacién reali-
zada con total seguridad.

" FUNCIONAL

Gran capacidad de cuba
de 3,7 litros para preparar
cantidades profesionales.

~

/

HIGIENE =¢Q

Todas las piezas en
contacto con los alimentos
se desmontan fécilmente y
\van al lavavajillas.

ULTRAPRECISO
Potencia de temperatura
regulable hasta 140 °C
con una variacién un
grado.

Zona de ajuste
. Funcién Baja y Alta potencia de temperatura.
Hasta 140 °C

o— Funcién Velocidad de -500 a 3.500 rpm

I ..— Funcién Reloj
Robot Cook

| COOKING CUTTER BLENDER | ° 9 programas

9 Botén Etapa
m Botén giratorio
rO%O‘ a (ajuste de pardmetros)

[ Zona de ejecucion

Botén Botén Botén

Pulse/Turbo Marcha Parada
hasta 4.500 rpm




BLIXER®

<) s robot ¢ coupe’

4 . N .
Rascador de . Topq provista con
bay d una junta para una
cubay de estanqueidad
fapa. perfecta.
N J
5 N
Cuchilla = Eje de cuba dlto
inoxidable O\ (B para procesar gran-
con hojas { || des cantidades de
S _

microserrada

liquido.

J

/

&

Existe en velocidad variable (de 300 a 3500 rpm)
para una mayor flexibilidad de uso.

61




BLIXER® - MODELOS DE MESA &) 2015 robot ﬁ coupe’

VELOCIDAD VARIABLE 300 a 3500 rpm

Blixer 4 V.V. Blixer 5 V.V.

Monofdsico Monofdsico

Blixer 4 Blixer 5 Plus
< Trifasico Trifasico

1 VELOCIDAD 3000 rpm

Blixer 2 Blixer 3

Monofasico Monofasico

62



BLIXER® - MODELOS DE MESA @ ) 2015 robot @ coupe’

.

Blixer 6 V.V. Blixer 8 V.V. Blixer 10 V.V.

Monofdsico Monofdsico Monofdsico

Blixer 6 Blixer 8 Blixer 10
Trifasico Trifdsico Trifasico )

¢COMO ELEGIR SU BLIXER®?

1. Calcular el peso total de las comidas de textura modificada que hay que preparar

Porcion Peso de Nomero de comidas Peso

mediana la racién texturizadas total
Enfrante 80g g X Porciones = g
Carne/Pescado 150 g g X e e g
Hortalizas 200 g g X s = g
postre 80g g X Porciones = g
Ejemplo 80g X 10 Porciones = 800 g

2. Consultar las indicaciones sobre las cantidades elaboradas por operacién en la parte superior de la pégina
63




BLIXER® @) s robot@coupe®

wm Salud - Alimentacién de textura modificada —\

Robot-Coupe aporta la solucién con una gama de 20 Blixer®, que son picadoras emulsionado-
ras que permiten realizar comidas de textura modificada. La totalidad de una comida es decir,
entrante, plato y postre, cocidos o crudos puede restituirse de esta manera, respetando las
aportaciones nutritivas, sobre todo en lo referente a las vitaminas.

e Zanahorias
emulsionadas

® Do de col roja y apio
crudos

® Variacién de pepino y
tomate crudos

e Tomate relleno

® lomo de salmén con
arroz

e Estofado de fernera
«blanquette»

e CuscUs

e Suflé de pera y almen-
dras

® Batido de Grannny Smith
e Arroz con leche batido

e Tarta de limén

N\ J

Capacidad de trabajo
Modelos Capacidad de la cuba Capacidad maxima (kg) Nomero de )
(litros) Mini ‘ Maxi cubiertos
Blixer 2 2,9 Especial racién individual lalb m
Blixer 3 37 0,3 2 5030 @)
Blixer 4 -4 3000 - 4 V.V. 45 0,4 3 10 a 50 M
Blixer 5 Plus - 5 V.V. 55 0,5 3,5 15a 80 @)
Blixer 6 - 6 V.V. 7 0,6 45 20a100  (f)
Blixer 8 - 8 V.V. 8 1 5 25a 150 @)
Blixer 10- 10 V.V. 10 2 6,5 30 a 200 @)
Blixer 15- 15 V.V. 15 3 10 40 a 300 @)
(_Blixer 20 - 20 V.. 20 3 13 50 a 400 @) ))

64




BLIXER® <) w5 robot ¢ coupe’

L ETH G

Texturas modificadas ~

ENTRANTES

Dio de col roja y apio crudos Variacién de pepino y tomate crudos

PLATOS PRINCIPALES

Estofado de ternera «blanquette»

POSTRES

\_ Suflé de pera y almendras Batido de Grannny Smith -

65
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~ Blixer 2 - Blixer 3 ~
fg BLOQUE MOTOR
Motor asincrono

Arbol del motor de acero inoxidable
Blixer 2 Funcién pulsador

8 FUNCION CUTTER
Cuchilla dentada incluida en la entrega esténdar
Cuba de acero inoxidable con asa
\_ Tapa hermética con brazo rascador )

Blixer 2
Potencia 700 Watts

Voltage Monofésico 230 V
Velocidad 3000 rpm

Cuba 2,9 litros de acero inoxidable
Dimensiones (AxPxA) 210 x 281 x 389 mm

Peso bruto 11,5Kg

Ref. 33228 - Blixer 2 230V/50/1 1260 €

Blixer 3

Blixer 3 @
Potencia 750 Watts

Voltage Monofésico 230 V

Velocidad 3000 rpm

Cuba 3,7 litros de acero inoxidable

Dimensiones (AxPxA) 242 x 304 x 444 mm

Peso bruto 13,2 Kg

Ref. 33197 - Blixer 3 230V/50/1 1580 €

Blixer 2 Blixer 3

OPCIONES Ref. € Ref. €
Accessorio suplementario : cuba, a
cuchilla, tapa y brazo rascador ZE A 27":76:‘ et
Cuchilla dentada suplementaria 27370 94 273 94

Cuchilla serrada suplementaria 27371 94 27348 @ 94



David
Resaltado

David
Nota adhesiva
27447

David
Resaltado

David
Nota adhesiva
27448


BLIXER® @] 205 robot@coupe‘*’

~ Blixer 4 - Blixer 4 V.V.

~
g BLOQUE MOTOR

Motor asincrono

Soporte del motor metdlico

Funcién pulsador

& FUNCION CUTTER Blixer 4
Cuchilla dentada incluida

Cuba de 4,5 litros de acero inoxidable con mango
Tapa hermética con brazo rascador

_ )

Blixer 4

Potencia 1000 Watts

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 1500 y 3000 rpm

Dimensiones (AxPxA) 242 x 304 x 444 mm

Peso bruto 17,3 Kg

Ref. 33215 - Blixer 4 400V/50/3 1715 €

Blixer 4 V.V.

Blixer 4 V.V.

Potencia 1100 Watts

Voltaje Monofésico 230 V

Velocidad variable de 300 a 3500 rpm

Dimensiones (AxPxA) 242 x 332 x 479 mm

Peso bruto 17,3 Kg

Ref. 33220 - Blixer 4 V.V. 230V/50-60/1 2165€
OPCIONES Ref. €
Accessorio suplementario : cuba, 2733 612
cuchilla, tapa y brazo rascador S
Cuchilla dentada suplementaria 2734 94

Cuchilla serrada suplementaria 27350(|C 0 94



David
Resaltado

David
Nota adhesiva
27449

David
Resaltado

David
Nota adhesiva
27450


BLIXER® @) 205 robot@coupe®

~ Blixer 5 Plus - Blixer 5 V.V. ~

§ BLOQUE MOTOR
Motor asincrono
Blixer 5 Plus Arbol del motor de acero inoxidable

Soporte del motor metdlico
Funcién pulsador

& FUNCION CUTTER

Cuchilla dentada incluida
Cuba de 5,5 litros de acero inoxidable con asa

L Tapa hermética con brazo rascador )

Blixer 5 Plus

Potencia 1300 Waits

Voltaje Trifasico 400 V

Velocidades 1500 y 3000 rpm

Dimensiones (AxPxA) 280 x 350 x 500 mm

Peso bruto 24 Kg

Ref. 33164 - Blixer 5 Plus 400V/50/3 2475 €

Blixer 5 V.V.

Blixer 5 V.V.

Potencia 1400 Waits

Voltaje Monofésico 230 V

Velocidad variable de 300 a 3500 rpm

Dimensiones (AxPxA) 280 x 350 x 500 mm

Peso bruto 25Kg

Ref. 33171 - Blixer 5 V.V. 230V/50-60/1 2860 €

N &

OPCIONES Ref. €
Accessorio suplementario : cuba,
cuchilla, tapa 'y brazo rascador e e
Cuchilla dentada suplementaria 27155 149




BLIXER®

<) s robot ¢ coupe’

- Blixer 6 - Blixer 6 V.V.
§ BLOQUE MOTOR

Motor asincrono

Arbol del motor de acero inoxidable
Soporte del motor metdlico

Funcién pulsador

4 FUNCION cuTTER

Cuchilla dentada incluida
Cuba de 7 litros de acero inoxidable con asa

@ Blixer 6

S Tapa hermética con brazo rascador )

Blixer 6

Potencia 1300 Watts

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 1500 y 3000 rpm

Dimensiones (AxPxA) 280 x 350 x 535 mm

Peso bruto 25,6 Kg

Ref. 33227 - Blixer 6 400V/50/3 2895 €
Blixer 6 V.V.

Blixer 6 V.V.

Potencia 1500 Watts

Voltaje Monofésico 230 V

Velocidad variable de 300 a 3500 rpm

Dimensiones (AxPxA) 280 x 350 x 535 mm

Peso bruto 26,3 Kg

Ref. 33155 - Blixer 6 V.V. 230V/50-60/1 3265€

OPCIONES Ref.
Accessorio suplementario : cuba, cuchilla, 27166
tapa y brazo rascador

Cuchilla dentada suplementaria 27169
Hoja dentada inferior suplementaria 117194

Hoja dentada superior suplementaria 117193

1046

299
46
46




BLIXER® @) s robotﬁcoupe®

 Blixer 8 - Blixer 8 V.V. -
Blixer 8 5 BLOQUE MOTOR ‘
Motor asincrono @
Funcién pulsador

L FUNCION CUTTER

Cuba de 8 litros de acero inoxidable con asas
Tapa ?ran visién
|

Cuchilla 2 hojas dentadas incluida
Brazo rascador amovible )
Blixer 8
Potencia 2200 Watts
Voltaje Trifésico 400 V
Velocidades 1500 y 3000 rpm
Dimensiones (AxPxA) 315 x 545 x 605 mm
Peso bruto 47,2 Kg
Ref. 21311 - Blixer 8 400V/50/3 3640 €
Blixer 8 V.V.
Blixer 8 V.V.
Potencia 2200 Watts
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad variable de 300 a 3500 rpm
Dimensiones (AxPxA) 315 x 545 x 605 mm
Peso bruto 47,7 Kg
Ref. 21305 - Blixer 8 V.V. 230V/50/1 4370 €
] OPCIONES Ref. €
Accesorio suplementario:
cuba, cuchilla, tapa y brazo rascador e LY
Cuchilla dentada suplementaria (2 hojas) 27377 418

Hoja dentada 59282 67




BLIXER®

<) s robot ¢ coupe’

- Blixer 10 - Blixer 10 V.V.

é BLOQUE MOTOR
Motor asincrono
Funcién pulsador

4 FUNCION CUTTER

Cuba de 11,5 litros de acero inoxidable con asas
Tapa gI;ron visién
|

~
Blixer 10

O

Cuchilla 3 hojas dentadas incluida
L Brazo rascador amovible )
Blixer 10
Potencia 2600 Watts
Voltaje Trifésico 400 V
Velocidades 1500 y 3000 rpm
Dimensiones (AxPxA) 315 x 545 x 680 mm
Peso bruto 50,6 Kg
Ref. 21411 - Blixer 10 400V/50/3 4570 €
Blixer 10 V.V.
Blixer 10 V.V.
Potencia 2600 Watts
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad variable de 300 a 3500 rpm
Dimensiones (AxPxA) 315 x 545 x 680 mm
Peso bruto 51,4 Kg
Ref. 21405 - Blixer 10 V.V. 230V/50/1 5495 €

OPCIONES Ref.
Accesorio suplementario:

. 27388
cuba, cuchilla, tapa y brazo rascador
Cuchilla dentada suplementaria (3 hojas) 27378
Hoja dentada 59282

1638

455
67
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’L%T:Zﬁi‘sf’

Blixer 15 V.V.

Trifasico

Blixer 20 V.V.

Trifasico

Blixer 15

Trifdsico

Blixer 20
Trifdsico

Blixer 23
Trifdsico




BLIXER®- MODELO DE SUELO <@} 15 robot ¢ coupe’

4 ; N
¢COMO ELEGIR SU BLIXER®?
1. Calcular el peso total de las comidas de textura modificada que hay que preparar
Porcién Peso de Numero de comidas Peso
mediana la racién texturizadas total
Entrante 80g g X Porciones = g
Carne/Pescado 150 g g X e e g
Hortalizas 200 g g X RS = g
posire 80g g X Porciones = g
Ejemplo 80g X 10 Porciones = 800 g
2. Consultar las indicaciones sobre las cantidades elaboradas por operacién en la parte superior de la pégina

- /

Blixer 30 Blixer 45 Blixer 60

Trifdsico Trifdsico Trifasico




BLIXER®

<) ws  robot ¢ coupe’

74

Blixer 15

Blixer 15 V.V.

- Blixer 15 - Blixer 15 V.V. ~

£J BLOGUE MOTOR
Motor asincrono
Funcién pulsador

"

4. FUNCION CUTTER

Cuba de 15 litros de acero inoxidable con asas
Tapa ?rcm visién
|

Cuchilla 3 hojas dentadas incluida en la entrega estandar
\_ Brazo rascador amovible )
Blixer 15
Potencia 3000 Watts
Voltaje Trifésico 400 V
Velocidades 1500 y 3000 rpm
Dimensiones (AxPxA) 315 x 545 x 700 mm
Peso bruto 58,7 Kg
Ref. 51511 - Blixer 15 400V/50/3 5425 €

Blixer 15 V.V.

Potencia 3000 Watts

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidad variable de 300 a 3500 rpm

Dimensiones (AxPxA) 315 x 545 x 700 mm

Peso bruto 58,7 Kg

Ref. 51507 - Blixer 15 V.V. 400V/50/3 6 645 €
OPCIONES Ref. €

Accesorio suplementario:

. 57065 1931
cuba, cuchilla, tapa y brazo rascador
Cuchilla dentada suplementaria (3 hojas) 57102 539
Hoja dentada 59359 67



BLIXER®
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~ Blixer 20 - Blixer 20 V.V.

£ BLOGUE MOTOR
Motor asincrono
Funcién pulsador

'FUNCION CUTTER

Cuba de 20 litros de acero inoxidable con asas

Tapa gran visién

Cuchiﬁ,o 3 hojas dentadas incluida en la entrega esténdar
Brazo rascador amovible

b

_

&

~

Blixer 20

Blixer 20

4400 Waitts

Trifésico 400 V

1500 y 3000 rpm
380 x 630 x 780 mm
72,8 Kg

Ref. 51611 - Blixer 20 400V/50/3

Potencia
Voltaje
Velocidades

Dimensiones (AxPxA)
Peso bruto

6255 €

Blixer 20 V.V.

Blixer 20 V.V.

Potencia 4400 Watts

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidad variable de 300 a 3500 rpm
Dimensiones (AxPxA) 380 x 630 x 780 mm

Peso bruto 72,1 Kg

Ref. 51607 - Blixer 20 V.V. 400V/50/3

OPCIONES Ref.
Accesorio suplementario:

cuba, cuchilla, tapa y brazo rascador e
Cuchilla dentada suplementaria (3 hojas) 57102

Hoja dentada 59359




BLIXER® @) 205 robot@coupe®

- Blixer 23 - Blixer 30 ~
f’*ﬂ BLOQUE MOTOR

Blixer 23 Méquina totalmente inoxidable

4\ FUNCION CUTTER

Placa de mandos IP 65 con temporizador digital

Tapa de policarbonato transparente

Cuchilla dentada de 2 hojas inoxidables de entrega esténdar
Brazo rascador y limpiador de tapa

L 3 ruedas retrdctiles )
Blixer 23 @
Potencia 4500 Watts

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 1500 y 3000 rpm

Cuba 23 litros de acero inoxidable con asa
Dimensiones (AxPxA) 700 x 600 x 1250 mm

Peso bruto 140,7 Kg

Ref. 51341 - Blixer 23 400V/50/3 11005 €

Blixer 30

Blixer 30
Potencia 5400 Watts

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 1500 y 3000 rpm

Cuba 28 litros de acero inoxidable con asa

Dimensiones (AxPxA) 720 x 600 x 1250 mm

Peso bruto 148,4 Kg

Ref. 52341 - Blixer 30 400V/50/3 13250 €

Blixer 23 Blixer 30

OPCIONES Ref. € Ref. €
Cuchilla dentada inoxidable suplementaria 57071 640 57076 679
Hoja suplementaria 118292 112 118241 127
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- Blixer 45 - Blixer 60 ~
g BLOQUE MOTOR

Méquina totalmente inoxidable Blixer 45

<L FUNCION CUTTER
Placa de mandos IP 65 con temporizador digital
Tapa de policarbonato transparente
Cuchilla dentada de 2 hojas inoxidables de entrega esténdar
Brazo rascador y limpiador de tapa

S 3 ruedas retrdctiles )
Blixer 45
Potencia 9000 Watts

Voltaje Trifdsico 400 V

Velocidades 1500 y 3000 rpm

Cuba 45 litros de acero inoxidable con asa
Dimensiones (AxPxA) 760 x 600 x 1400 mm

Peso bruto 198,2 Kg

Ref. 53341 - Blixer 45 400V/50/3 17 635 €

Blixer 60

Blixer 60
Potencia 11000 Waitts

Voltaje Trifésico 400 V

Velocidades 1500 y 3000 rpm

Cuba 60 litros de acero inoxidable con asa

Dimensiones (AxPxA) 810 x 600 x 1400 mm

Peso bruto 209,6 Kg

Ref. 54341 - Blixer 60 400V/50/3 25815 €

Blixer 45 Blixer 60

OPCIONES Ref. € Ref. €
Cuchilla dentada inoxidable suplementaria 57083 713 57093 1018
Hoja suplementaria 118243 138 118245 172
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LARGA
4 MP

compacTa | CID

/
CMP ver pagina 84

MINI ver pagina 83
" Mini MP

ver pagina 80

Mevo

N
uevo

—

. 1 1]
Al ‘i 2 a ’ 1‘ ’1\
MicroMix Mini MP Mini MP Mini MP CMP 250 V.V. CMP 300 V.V. CMP 350 V.V. MP 350 Ultra  MP 450 Ulira ~ MP 550 Ulira  MP 600 Ultra MP 800 Turbo
160V.V. 190 V.V. 240 V.V.
Especial para pequeiias
reparaciones c » a9z . .
Lk Especial para restauracién Gran produccién y colectividades

Q especiaQB Especial pequefias () Especial restauracion (Q Especial colectividades/
Emulsiones  preparaciones hasta 45 litros cocinas centrales
Uso intensivo

190 mm —
—— 240 mm ——

——— 250 mm ——

-
)

+— 160 mm —

I J J U I

MicroMix  Mini MP CMP MP Ultra
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Resaltado

David
Nota adhesiva
Especial emulsiones
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COMBI

Mini MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra
ver ver ver ver
pagina 88 pagina 87 pagina 89 pagina 91
Mevo
S0
270w | 2200
L
g g‘ hl 1A " h
5 L' % | l'r"l l WA
Mini MP Mini MP CMP 250 CMP 300 MP 350 Combi Mp 450 Combi P 450 P/
Ultra Ultra

190 Combi 40 Combi Combi Combi Ultra
préparations

;:% LIMPIEZA Y(o & == > COMODIDAD DE USO R

Cuchilla y campana
facilmente desmontables

Soportes para marmitas faciles de utilizar
para trabaijar sin fatigarse

¢ al didmetro del recipiente: de 330 a 650 mm

5 e al didmetro del recipiente: de 500 a 1000 mm

e al didmetro del recipiente: de 850 a 1300 mm

En el marco del sistema

HACCP,  recomenda-
mos a los usuarios que,

| r ..
IWAC una vez limpias, guar-
OIEE  den la campana y la

cuchilla en una cédmara

para colocar sobre el borde del recipiente

fria.

. J

AN



David
Resaltado

David
Nota adhesiva
Especial pequeñas preparaciones
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%*-V—Q MicroMix®

iiiLla mejor eleccion de los chefs!!!
iijPocos segundos bastan para realizar una emulsién perfectalll

- . Poy
fy
Disefio de la campana estudiado para _

ofrecer una gran rapidez de ejecu-
cién. Aparato potente y silencioso.

-

Tubo, campana, virola y herramientas
totalmente de ACERO INOXIDABLE.

Herramienta patentada, di-
sefiada especialmente para
realizar emulsiones instantd-
neas aéreas y voluminosas,
con una excelente firmeza en
el plato.

Variador de velocidad fécilmente acce-
sible y preciso.

Cable extensible en espiral para faci-
litar.

Sencillo desmontaje del tubo y acceso-
rios para lavarlos fécilmente.
Prdctico soporte mural para guardar
el triturador y sus accesorios.

N\

Realizacién de todo tipo de
sopas y salsas en pequefias

cantidades.
MicroMix M n
Potencia 220 Watts -
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad variable de 1500 a 14000rpm
Cuchilla, Aeromix y tubo Todo de acero inoxidable, 165 mm de longitud
Aeromix y cuchilla desmontable
Se entrega con 1 soporte mural de acero inoxidable
Dimensiones Longitud 430 mm, & 61 mm
Peso bruto 1,4Kg
Ref. 34900 - MicroMix 230V/50/1 180 €
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( GAMA MINI

v»‘“i""él'
' \g "V ESPECIAL
EMULSIONES

Mini MP 160 V.V., Mini MP 190 V.V., Mini MP 240 V.V.
Mini tamaiio, potente y robusto
Especial para pequeiias preparaciones

Botén de
velocidad
variable para
un ajuste visual.

Mango

con forma
ergondmica
para una mejor
manipulacién
del aparato y
trabajar sin
fatigarse.

Cuchilla, disco
y tubo de acero
inoxidable,
desmontables
para una
higiene perfecta.

Motores potentes
para una mayor
vida dtil del
aparato.

Cuchilla

disefiada para
una calidad de
trabajo éptimo.

Outil speertil

pour la @
réalisation

d’émulsions

minute aérées
volumineuses avec
une excellente tenue dans I'assiette

Mini MP Mini MP Mini MP
160 VV 190 VWV 240 VV
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Resaltado

David
Nota adhesiva
Herramienta especial

David
Resaltado

David
Nota adhesiva
Para la realización de emulsiones al momento de gran volumen que se mantienen excelentemente en el plato
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GAMA MINI )

CAMPANA
DE ACERO
INOXIDABLE

Mini MP 160 V.V. - Mini MP 190 V.V. - Mini MP 240 V.V. J

# Cuchilla, campana y tubo de acero inoxidable
Se entrega con 1 soporte mural de acero inoxidable

Mini MP 160 V.V. N
uevo

Potencia 240 Watts -

Voltaje Monofasico 230 V

Velocidad variable de 2000 a 12500 rpm

Cuchilla, campana y tubo  de acero inoxidable de una longitud de 160 mm
Dimensiones Longitud total 430 mm, & 78 mm
Peso bruto 2,4 Kg

Ref. 34740 - Mini MP 160 V.V. 230V/50/1 225 €

Mini MP 190 V.V. M -
Potencia 270 Watts -
Voltaje Monofasico 230 V

Velocidad variable de 2000 a 12500 rpm

Cuchilla, campana y tubo  de acero inoxidable de una longitud de 190 mm
Campana desmontable Dispositivo exclusivo patentado por Robot-Coupe
Dimensiones Longitud total 475 mm, & 78 mm

Peso bruto 2,5 Kg

Ref. 34750 - Mini MP 190 V.V. 230V/50/1 255 €
Ref. 27333 - Caja de batidora Mini MP 190 V.V. 147 €
Mini MP 240 V.V. N
Potencia 290 Waits }‘LO_
Voltaje Monofdsico 230 V

Velocidad variable de 2000 a 12500 rpm

Cuchilla, campana y tubo  de acero inoxidable de una longitud de 240 mm
Campana desmontable Dispositivo exclusivo patentado por Robot-Coupe
Dimensiones Longitud total 520 mm, & 78 mm

Peso bruto 2,5Kg
Ref. 34760 - Mini MP 240 V.V. 230V/50/1 285 €
Ref. 27333 - Caja de batidora Mini MP 240 V.V. 147 €

Mini MP 190 Combi

Ver pdgina 88

Mini MP 240 Combi
Ver pdgina 88
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( GAMA COMPACTA CMP

Compacto, Manejable, eficiente “Especial Restauracién”

POTENCIA Moforlzacuzn refor-
zada: + 15% para
una mdquina cada
vez més eficaz.

COMODIDAD Velocidad varigble | "
para preparaciones
elaboradas que
permiten un uso

flexible

ERGONOMIA lAPorofo compaco,
igero y fécil de

manipular.

Campana y cuchilla
de acero inoxidable
desmontables para
una limpieza y un

NUEVA mantenimiento mds
CAMPANA faciles.
TOTALMENTE
INOXIDABLE.
Los modelos CMP
Combi (Batidoras
\ +varillas) también
ACERO = estén equipados con
INOXIDABLE B una nueva cam-
W pana totalmente
inoxidable.

g #-ﬁ; Calidad de tritura-
acko o do éptimo con gran
INOXIDABLE jg 7 fineza del producto

r " = acabado en un
— > If tiempo minimo.
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(

GAMA COMPACTA CMP )

CAMPANA

DE ACERO
INOXIDABLE

:

A" al

Funcién Batidor

CMP 250 V.V. - CMP 300 V.V. - CMP 350 V.V.

.. Velocidad autorregulable
Pie con campana y cuchilla de acero inoxidable
desmontables, dispositivo exclusivo patentado por Robot-Coupe
Se entrega con 1 soporte mural de acero inoxidable

CMP 250 V.V.

Potencia 310 Watts

Voltaje Monofésico 230 V

Velocidad variable de 2300 a 9600 rpm

Cuchilla, campana y tubo de acero inoxidable de una longitud de 250 mm
Dimensiones Longitud total 610 mm, & 94 mm

Peso bruto 3,9 Kg

Ref. 34240A - CMP 250 V.V. 230V/50/1 295 €
CMP 300 V.V.

Potencia 350 Watts

Voltaje Monofésico 230 V

Velocidad variable de 2300 a 9600 rpm

Cuchilla, campana y tubo de acero inoxidable de una longitud de 300 mm
Dimensiones Longitud total 660 mm, & 94 mm

Peso bruto 3,9 Kg

Ref. 34230A - CMP 300 V.V. 230V/50/1 370 €
CMP 350 V.V.

Potencia 400 Watts

Voltaje Monofésico 230 V

Velocidad variable de 2300 a 9600 rpm

Cuchilla, campana y tubo  de acero inoxidable de una longitud de 350 mm
Dimensiones Longitud total 718 mm, & 94 mm

Peso bruto 4,1 Kg

Ref. 34250A - CMP 350 V.V. 230V/50/1 400 €
CMP 250 Combi

Ver pdgina 88

CMP 300 Combi

Ver pdgina 88
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( GAMA LARGA MP Ultra )
N
uevo

Mango ergonémico para mayor
comodidad de uso.

Para los modelos de velocidad
variable y los Combi, hay un botén
de variacién de velocidad facil de
manipular con una sola mano.

Ufia situada en la parte inferior del
bloque motor que puede utilizarse
como punto de apoyo y soporte en
el borde de una marmita o recipiente
para facilitar su manipulacién.

Nuevo sistema de recojida del cable
de alimentacién para guardarlo mas
facilmente y optimizar la duracién
de su vida util.

CABLE DE ALIMENTACION DESMONTABLE

Nuevo sistema patentado «Easy
Plug» que facilita el desmontaje y
sustitucién del cable de alimentacién
en caso de reparacién del servicio
técnico.

ACERO
INOXIDABLE

HYGIENE
ACERO

INOXIDABLE
| -

v
> ACERO

1
e
-_1 INOXIDABLE

Campana y cuchilla de acero inoxidable desmontables
para facilitar la limpieza.

ACERO |
INOXIDA|
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GAMA LARGA MP Ultra )

«Easy Plug»
Sistema

MP 350 Ulira - MP 350 V.V. Ulira - MP 450 Ulira - MP 450 V.V. Ultra
,l\ Pie con campana y cuchilla de acero inoxidable

desmontables, dispositivo exclusivo patentado por Robot-Coupe

Se entrega con 1 soporte mural de acero inoxidable

MP 350 Ultra M e

Potencia 440 Watts
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad 9500 rpm

Cuchilla, campana y tubo  de acero inoxidable de una longitud de 350 mm

Dimensiones Longitud 740 mm, & 125 mm

Peso bruto 6,2 Kg
Ref. 34800 - MP 350 Ultra 230V/50/1

400 €

MP 350 V.V. Ultra

Potencia 440 Woatts
Voltaje Monofésico 230 V

Velocidad variable de 1500 a 9000 rr)m
ongitud de 350 mm
Dimensiones Longitud 740 mm, & 125 mm

Cuchilla, campana y tubo de acero inoxidable de una

Peso bruto 6,4Kg
Ref. 34840 - MP 350 V.V. Ulira 230V/50/1

NU evo
—_—

IADOR
LOCID,

430 €

MP 450 Ultra M I

Potencia 500 Waitts
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad 9500 rpm

Cuchilla, campana y tubo de acero inoxidable de una longitud de 450 mm

Dimensiones Longitud 840 mm, & 125 mm

Peso bruto 6,3Kg
Ref. 34810 - MP 450 Ultra 230V/50/1

425 €

MP 450 V.V. Ultra M A {32?3
Vuevo

Potencia 500 Waitts
Voltaje Monofésico 230 V

Velocidad variable de 1500 a 9000 rf)m

Cuchilla, campana y tubo  de acero inoxidable de una longitud de 450 mm

Dimensiones Longitud 840 mm, & 125 mm

Peso bruto 6,5Kg
Ref. 34850 - MP 450 V.V. Ulira 230V/50/1

455 €

MP 350 Combi Ultra

Ver pdgina 89

MP 450 Combi Ultra

Ver pdgina 89

3 soportes para marmitas

Ref. 27363 - para marmita de & 330 a 650 mm
Ref. 27364 - para marmita de 500 a 1000 mm
Ref. 27365 - para marmita de 850 a 1300 mm

1 soporte de marmita universal
Ref. 27354 - para todos los didmetros de marmitas

223 €
233 €
249 €

138 €
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( GAMA LARGA MP Ultra )

MP 550 Ultra - MP 600 Ultra - MP 800 Turbo LITPYY,
_ Pie con campana y cuchilla de acero inoxidable Mevo ﬁfnﬁﬁﬁs

" desmontables, dispositivo exclusivo patentado por Robot-Coupe
Se entrega con 1 soporte mural de acero inoxidable
Se aconseja emplear con un soporte para marmita

MP 550 Ulira N
uevo
Potencia 750 Watts -
Voltage Monofésico 230 V
Velocidad 9000 rpm
Cuchilla, campana y tubo  de acero inoxidable de una longitud de 550 mm
Dimensiones Longitud 940 mm, & 125 mm
Peso bruto 6,6 Kg
Ref. 34820 - MP 550 Ultra 230V/50/1 595 €
MP 600 Ulira N
uevo
Potencia 850 Watts -
Voltage Monofésico 230 V
Velocidad 9500 rpm
Cuchilla, campana y tubo  de acero inoxidable de una longitud de 600 mm
Dimensiones Longitud 980 mm, & 125 mm
Peso bruto 7,4Kg
Ref. 34830 - MP 600 Ultra 230V/50/1 815 €

MP 800 Turbo M I Q

Potencia 1000 Watts -

Voltage Monofésico 230 V

Velocidad 9500 rpm

Cuchilla, campana y tubo  de acero inoxidable de una longitud de 740 mm

Asa ergonémica doble para aportar mayor comodidad de uso
y facilidad de desplazamiento

Nueva tecnologia EBS (Electronic Booster System), dispositivo elec-
trénico que mejora el rendimiento del motor

Dimensiones Longitud 1130 mm, & 125 mm

Peso bruto 9,2 Kg

Ref. 34890 - MP 800 Turbo 230V/50/1 950 €

SOPORTES PARA MARMITAS DE ACERO INOXIDABL

3 soportes para marmitas (1)

Ref. 27363 - para marmita de & 330 a 650 mm 223 €
Ref. 27364 - para marmita de 500 a 1000 mm 233 €

) ‘$_ﬂ_w 4 Ref. 27365 - para marmita de 850 a 1300 mm 249 €

i 1 soporte de marmita universal @
¢ Ref. 27354 - para todos los diémetros de marmitas 138 €
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Batidores utilizados con la gama Combi

El accesorio batidor Robot-Coupe EMULSIONAR /~ . *\
disponible en los Mini MP Combi, vinagretas,
CMP Combi, MP Combi Ultra y MP FW mayonesa,
le permitiré... alser

o coctel. ..

MEZCLAR

Pasta de crepes,
sazonamientos. ..

DESGRANAR £

Sémola, arroz,
Mevo trigo, quinoa...
—_—

Claras de huevo,
mouse de
chocolate,
chantilly...

TRITURAR/AMA-
SAR

purés,

pasta de bufivelos,
masas para |

freir... S

CMP Mini MP
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( GAMA Combi )
Mini MP 190 Combi - Mini MP 240 Combi - CMP 250 Combi - CMP 30 Combi
L # Velocidad autorregulable J A

Se entrega con 1 soporte mural de acero inoxidable

DE ACERO
Mini MP 190 Combi N M
uevo
Potencia 270 Watts
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad variable de 2000 a 12500 rpm trituradora

de 350 a 1560 rpm batidora
Cuchilla, campana'y tubo  de acero inoxidable de una longitud de 190 mm

Dimensiones Longitud con tubo: 470 mm
con batidor: 535 mm, @ 78 mm
Peso bruto 2,7 Kg
Ref. 34770 - Mini MP 190 Combi 230V/50/1 365 €
Mini MP 240 Combi N
uevo
Potencia 290 Watts
Voltaje Monofdsico 230 V
Velocidad variable de 2000 a 12500 rpm trituradora

de 350 a 1560 rpm batidora

Cuchilla, campana'y tubo  de acero inoxidable de una longitud de 240 mm

Dimensiones Longitud con tubo: 535 mm
con batidor: 550 mm, @ 78 mm
Peso bruto 2,8 Kg
Ref. 34780 - Mini MP 240 Combi 230V/50/1 410 €
CMP 250 Combi RIADO} CAMPANA
Potencia 310 Watts R Iﬁg)?ICDTBOLE
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad variable de 2300 a 9600 rpm trituradora

de 500 a 1800 rpm batidora
Cuchilla, campana y tubo  de acero inoxidable de una longitud de 250 mm
caja de batfidora métalica
Dimensiones Longitud con tubo: 640 mm

con batidor: 610 mm, @ 125 mm

Peso bruto 5,6 Kg

Ref. 34300A - CMP 250 Combi 230V/50/1 470 €
Ref. 27249 - Pie para triturador CMP 250 Combi 120 €
Ref. 29819 - Bloque motor CMP 250 Combi 240 €
CMP 300 Combi RIADO)
Potencia 350 Watts 0
Voltaje Monofésico 230 V

Velocidad variable de 2300 a 9600 rpm trituradora

de 500 a 1800 rpm batidora
Cuchilla, campana y tubo  de acero inoxidable de una longitud de 300 mm
caja de batidora metdlica
Dimensiones Longitud con tubo: 700 mm

con batidor: 610 mm, @ 125 mm

Peso bruto 5,7 Kg

Ref. 34310A - CMP 300 Combi 230V/50/1 540 €
Ref. 27250 - Pie para triturador CMP 300 Combi 135 €
Ref. 27248 - Caja y batidora CMP Combi 175 €
Ref. 29820 - Bloque motor CMP 300 Combi 291 €
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( GAMA Combi )

CAMPANA MP 350 Combi Ulra - MP 450 Combi Ulra : ~
DE ACERO 1 Velocidad aut labl JADOR
INOXIDABLE \ elociaaa aurorregulanle LOCID.
4}3"_0. Pie con campana y cuchilla de acero inoxidable
desmontables, dispositivo exclusivo patentado por Robot-Coupe
el ¢ Nueva caja de batidora metélica de mayor resistencia para
preparar masa para crepes y puré de patatas
| Seentrega con 1 soporte mural de acero inoxidable )
MP 350 Combi Ultra N
Potencia 440 Watts -
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad variable de 1500 a 9000 rpm trituradora

de 250 a 1500 rpm batidora
Cuchilla, campana y tubo  de acero inoxidable de una longitud de 350 mm
Dimensiones Longitud con tubo: 790 mm

con batidor: 805 mm, @ 125 mm

Peso bruto 7.9 Kg
Ref. 34860 - MP 350 Combi Ultra 230V/50/1 645 €
MP 450 Combi Ulira Nowo
Potencia 500 Watts -
Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad variable de 1500 a 9000 rpm trituradora
de 250 a 1500 rpm batidora
o Cuchilla, campana y tubo  de acero inoxidable de una longitud de 450 mm
Dimensiones Longitud con tubo: 890 mm
T con batidor: 840 mm, @ 125 mm
i '*\ Peso bruto 8,2 Kg
il Ref. 34870 - MP 450 Combi Ultra 230V/50/1 675 €
N2 Ref. 39354 - Pie para triturador MP 350 Combi Ultra 149 €
- Ref. 39355 - Pie para triturador MP 450 Combi Ultra 149 €
Opciones Ref. 27210 - Caja y batidora metélica MP Combi 207 €
Ref. 27355 - Accesorio mezclador (1) 376 €

Caja del batidor de metal reforzada

. ROBUSTEZ . ERGONOMIA
* Engranajes colocados sobre dos piezas * Enganche fécil de las varillas
metdlicas paralelas que les confieren en la caja y de la caja al bloque
gran robustez, para soportar importantes motor para que el montaje y el
esfuerzos. desmontaje sean sencillos.
- HIGIENE

* Varillas con revestimiento para asegurar una higiene perfecta (disefio
sin zonas de refencién de alimentos).

SOPORTES PARA MARMITAS DE ACERO INOXIDABL N
3 soportes para marmitas (1] I
o (2] Ref. 27363 - para marmita de @ 330 a 650 mm 223 €
% Ref. 27364 - para marmita de 500 a 1000 mm 233 €
J— - “ﬁ g Ref. 27365 - para marmita de 85] 300 mm 249 €
e e 1 soporte de(>rmita universal @
\_ i Ref. 27354 - para todos los didmetros de marmitas 138 € /
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( GAMA Combi )
I s

Voltaje Monofésico 230 V
Velocidad variable de 150 a 510 rpm.
Velocidad autorregulable.

Utensilio mezclador desmontable de una longitud de 690 mm.
Caja del batidor ultrarresistente para preparaciones del tipo
puré de patatas.

Se entrega con el siguiente elemento 1 soporte mural de
acero inoxidable.

Dimensiones longitud 1210 mm, & 175 mm.

Peso bruto 8,6 Kg

Ref. 34280 - MP 450 XL FW Ultra 230V/50/1 680 €

ACCESORIO MEZCLADOR

Asa ergonémica

Proteccién de caucho

® Caja de velocidades con
engranaije y brida metdlicos
para una mayor robustez.

¢ Velocidad variable de 150 a
510 rpm.

* Longitud total del accesorio:

690 mm.
® En opcién en los modelos MP
| Combi Ultra.
\ Aplicaciones:
Copos de puré deshidratados,
sopas deshidratadas, fondos de
salsas, especias y salsas, mezclas

. | | deshidratadas para pasteleria
w'— @ 175 mm

Y

i Y

wwol9

91




TRITURADORES @) 205 robot@coupé’

( GAMA Combi )
MP 450 FW Ultra

IADOR
N — . Nuevo oc@
uevo otencia 50 Watts. —

< —— Voltaje Monofésico 230 V.
Velocidad variable de 250 a 1500 rpm.
Velocidad autorregulable.
iIstema . . | . .
Nueva caja de bahgorq metdlica de mayor resistencia para
preparar masa para crepes y puré de patatas.
— - Se entrega con el siguiente elemento: 1 soporte mural de
N acero inoxidable.
Longitud batidora 280 mm
Longitud Total 800 mm - & 125 mm.
Peso bruto 8,6 Kg
Ref. 34880 - MP 450 FW Ultra 230V/50/1 515 €

\

I
Ny,

3 VELOCIDAD VARIABLE ~N

1500 9000

* Sopas, cremas, purés de verduras, salsas, etc.
1\ ® Emulsiones, triturados, efc.

* Velocidad batidora

250 1500
’ I |
fif\ e Claras montadas, nata batida, puré de
| patatas natural, vinagreta, mayonesa,
i desgranar (sémola, arroz), efc.
! '/ * Emulsiones, mezclas, efc.

Velocidad accesorio mezclador

,lh 150 500

7 § e Copos de puré deshidrata-
/ ( |"'. dos, sopas deshidratadas,
{ )

bases de salsas, agua
| | gelificada, poolish, etc.

\ ¢ Homogeneizaciones, mez-
" i rem
[ clas, etc.
L2

150 250 500 1500 9000
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LICUADORA J 100 ULTRA
ESPECIAL PARA USO INTENSIVO

. N\
2 Posibilidades

de uso ;

a N

Tolva de & 79 mm
que permite introducir
frutas y hortalizas sin
utilizar el mazo empu-
jador.

K %
- N

(1) Evacuaaon continua
de los residuos.

Conducto de
evacuacion
que permite la
expulsion de
los residuos en
flujo continuo,
directamente
bajo la mesa

de trabajo.

Altura otil de la
mdquina que permite
posicionar una cuba
de batidora bajo el
pico vertedor.

(& /
. N

@ Evacuacion de los
residuos al recipiente.

Recipiente para residuos
translicido de gran capa-
Motor super pofente cidad: 7,2 litros.

de 1000 W para una =
produccién continua

durante todo el dia.

\ %

filiros con dos asas para una Dispositivo antigoteo para Pico vertedor con funcién
mejor manipulacién, desmon- un puesto de trabajo siempre antisalpicaduras

taje sin herramientas y limpie- limpio

za fécil
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J 80 Ultra

J 100 Ultra

J 80 Ultra - J 100 Ultra

Motor asincrono

Expulsién continua de los residuos

Tolva patentada de 79 mm de digmetro

Cesta centrifugadora con disco rallador y filtro de acero inoxidable
Cuba de acero inoxidable

Recipiente para residuos que se encaja bajo el conducto de expulsién

J 80 Ultra

Potencia 700 Watts

Voltaje Monofésico 230 V

Velocidad constante 3000 rpm

Capacidad de hasta 120 litros/h

Altura ofil bajo el pico vertedor: 162 mm

Se entrega con - recipiente para residuos translicido de 6,5 litros

aue encaja bajo el recipiente de expulsién
- dispositivo antigoteo

Dimensiones (AxPxA) 235 x 420 x 505 mm

Peso bruto 12,5Kg

Ref. 56000A - J 80 Ultra 230V/50/1 1265€

J 100 Ultra

Potencia 1000 Watts

Voltaje Monofésico 230 V

Velocidad constante 3000 rpm

Capacidad de hasta 160 litros/h

Altura ofil bajo el pico vertedor: 256 mm

Se entrega con - recipiente de evacuacién de residuos de flujo
continuo

- Recipiente para residuos translicido de gran
capacidad: 7,2 litros.
- dispositivo antigoteo
Dimensiones (AxPxA) 235 x 438 x 595 mm
Peso bruto 15,4 Kg

Ref. 56100A - J 100 Ultra 230V/50/1 1640 €
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C40-C80-C120-C 200 -C 200 V.V.

Aparato con estructura y tolva de acero inoxidable
Introduccién continua de los cIJroductos
Evacuacién continua de los desechos

C 40

Potencia 500 Watts

Voltaje Monofésico 230 V.

Velocidad 1500 rpm

Cuba y tapa desmontables

Suministrada con accesorios para coulis y exprimidor

Dimensiones (AxPxA) 239 x 280 x 645 mm.

Peso bruto 10,6 Kg

Ref. 55040 - C 40 230V/50/1 615€

C80

Potencia 650 Waitts

Voltaje Monofésico 230 V

Velocidad 1500 rpm

Se entrega con un tamiz con perforaciones de 1 mm

Dimensiones (AxPxA) 610 x 360 x 540 mm

Peso bruto 20,6 Kg

Ref. 55012 - C 80 230V/50/1 2155 €

C120

Potencia 900 Watts

Voltaje Trifdsico 400 V

Velocidad 1500 rpm

Se entrega con un tamiz con perforaciones de 1 mm

Modelo de suelo con pie de acero inoxidable

Dimensiones (AxPxA) 1030 x 400 x 860 mm.

Peso bruto 45,9 Kg

Ref. 55000 - C 120 230-400V/50/3 3980 €

C 200 ESPECIAL INDUSTRIA

Potencia 1800 Watts

Voltaje Trifdsico 400 V

Velocidad 1500 rpm

Se entrega con un tamiz con perforaciones de 1y 3 mm

Modelo de suelo con pie de acero inoxidable

Dimensiones (AxPxA) 1030 x 400 x 860 mm

Peso bruto 54,3 Kg

Ref. 55006 - C 200 especial indistria 230-400V/50/3 5420 €

C 200 V.V.

Potencia 1800 Watts

Voltaje Monofésico 230 V

Velocidad variable de 100 a 1 800 rpm

Se entrega con un tamiz con perforaciones de 1y 3 mm

Modelo de suelo con pie de acero inoxidable

Dimensiones (AxPxA) 1030 x 400 x 860 mm

Peso bruto 59,2 Kg

Ref. 55018 - C 200 V.V. 230V/50/1 9185€

c8o C 120/ C 200 / C 200 V.V.

OPCIONES Ref. € Ref. €
Tamiz con perforaciones de 0,5 mm 57009 234 57211 493
Tamiz con perforaciones de 1,5 mm 57042 286
Tamiz con perforaciones de 2 mm 57019 286
Tamiz con perforaciones de 3 mm 57008 234 57156 286
Tamiz con perforaciones de 5 mm 57023 234 57020 286
Tamiz con perforaciones de 1 mm suplementario 57007 192 57145 286
Pala en caucho suplementario (la unidad) 100338 30 100702 35
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® PELADORAS DE ACERO INOXIDABLE CON TORRE ABRASIVA
[EPSTA-EPIOTA-EP15TA-EP25TA J

Modelo de mesa de acero inoxidable con torre abrasiva
Destinada exclusivamente a mondar patatas

EP 5 TA DE ACERO INOXIDABLE CON TORRE ABRASIVA

Potencia 250 Watts

Voltaje Monofésico 230 V
Capacidad de la cuba 5 kg

Dimensiones (Ax@xA) 474 x 366 x 634 mm
Peso bruto 34,8 Kg

Ref. 46048 - EP 5 TA 230V/50/1 1460 €

Ref. 504500 - Disco abrasivo suplementario 165 €
Ref. 504486 - Pie de acero inoxidable con cesta filtro 630 €

EP 10 TA DE ACERO INOXIDABLE CON TORRE ABRASIVA

Potencia 370 Watts

Voltaje Trifésico 400 V o Monofdsico 230 V

Capacidad de la cuba 10 kg

Tapadera metdlica conectada a un sistema de seguridad

Se entrega con un pie de acero inoxidob?e con cesta filtro
Dimensiones (Ax@xA) 592 x 481 x 1130 mm

Peso bruto 63,5Kg

Ref. 46052 - EP 10 TA 400V/50/3 2805 €
Ref. 46050 - EP 10 TA 230V/50/1 2870 €
Ref. 504501 - Disco abrasivo suplementario 218 €

EP 15 TA DE ACERO INOXIDABLE CON TORRE ABRASIVA

Potencia 370 Watts

Voltaje Trifésico 400 V o Monofésico 230 V

Capacidad de la cuba 15 kg

Tapadera metdlica conectada a un sistema de seguridad

Se entrega con un pie de acero inoxidable con cesta filtro
EP 25 TA Dimensiones (Ax@xA) 592 x 481 x 1195 mm

Peso bruto 65,7 Kg

Ref. 46056 - EP 15 TA 400V/50/3 3130 €

Ref. 46054 - EP 15 TA 230V/50/1 3195 €

Ref. 504501 - Disco abrasivo suplementario 218 €

EP 25 TA DE ACERO INOXIDABLE CON TORRE ABRASIVA

Potencia 1100 Watts

Voltaje Trifésico 400 V

Capacidad de la cuba 25 kg

Tapadera metdlica conectada a un sistema de se?uridad

Se entrega con un pie de acero inoxidable con cesta filtro
Dimensiones (Ax@xA) 784 x 643 x 1302 mm

Peso bruto 90 Kg

Ref. 46041 - EP 25 TA 400V/50/3 4770 €
Ref. 505104 - Disco abrasivo suplementario 520 €
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ES 10 Mevo
Vuevo

Potencia 370 Watts

Voltaje Trifésico 400 V

Aparato totalmente de acero  inoxidable con tapa metélica y ventanilla
transparente

Cesta para escurrir inoxidable de una capacidad de 1 a 10 kg

Freno de motor que detiene la rotacién del tambor al

abrirse la tapa

placa de mandos mural con femporizador de 0 a 4 min

Dimensiones (AxPxA) 474 x 366 x 634 mm

Peso bruto 60 kg

Ref. 46390 - ES 10 400V/50/3 4460 €

Ref. 505939 - Cesta inoxidable suplementaria ES 10 793 €

CORTADORA DE PAN @} .15 robot @ coupe’

TP 180

Potencia 350 Watts

Voltaje Monofésico 230 V

Aparato de acero inoxidable

Motor asincrono

Bandeja regulable para cortar lonchas de 8 a 80 mm de grosor

Hoja de acero inoxidable desmontaje muy sencillo
para la limpieza

Sistema exclusivo de seguridad por dispositivo infrarrojo

Velocidad de trabajo  de 180 a 360 lonchas por minuto

Opcional zécalo mévil de acero inoxidable

Dimensiones (AxPxA) 920 x 335 x 385 mm

Peso bruto 29 Kg

Ref. 23001 - TP 180 230V/50/1 1830€

Ref. 27187 - Zécalo amovible de acero inoxidable TP 180 444 €
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* Espacio reservado para Departamentos técnicos y Distribuidores

Espacio reservado |

Distribuidores y departamentos de proyectos:
gracias a su login y su clave, pueden consultar

y descargar en su espacio reservado toda la
informacién relativa a los productos Robot-Coupe:
- Documentacién comercial, Folletos técnicos,
Especificaciones CCTP, Descripciones técnicas,
Figuritas 2D y 3D

Para acceder gratuitamente al sitio Servicio Pos-
venta en Internet, pida hoy mismo su cédigo

de acceso y contrasefia por fax,

al (93) 74112730

al mail: robot-coupe@robot-coupe.e.telefonica.net

L revatan i Rkl
]I. Coupest

Para exposiciones y tiendas:

Expositor CL 50
Ref. : 430 416

ILV Discos R 301
Ref. : 450 367

e
[Ep—

ILV Discos CL 50
Ref. : 450 366

Expositor mixto Expositor de

Poster robot-coupe Ref. : 407 818 Ref. 450 421 Trituradores

Ref. : 450 505 Precio 350 € Precio 230 € Ref. : 407 435
98 Precio 230 €

Expositor de 3 maquinas



CONDICIONES GENERALES DE VENTA

PREAMBULO

Robot-Coupe disefia y fabrica aparatos profesionales de altas prestaciones para preparaciones culi-
narias, que se distribuyen en Francia y el extranjero siguiendo modalidades que reflejan su know-how
industrial y su imagen de productos de gran calidad, creados en la regién francesa de Borgofia.

La distribucién de los productos Robot-Coupe supone poner a disposicién de los usuarios un conjunto
de consejos, servicios y garantias coherentes con la calidad de los productos Robot-Coupe y la imagen
de la marca.

Por tal motivo, para poder comercializar los productos Robot-Coupe de manera adecuada, los distribui-
dores deberdn responder a un conjunto de criterios cudlitativos referentes, en particular, a su capacidad
para informar a los usuarios de las caracteristicas y el funcionamiento de los productos Robot-Coupe,
para promoverlos y ponerlos de relieve y para realizar la entrega, instalacién y puesta en marcha de los
productos vendidos, asi como para asumir la garantia y la reparacién.

GENERALIDADES

Articulo 1:

Las condiciones generales de venta consignadas en el presente documento se aplican a todos los clientes
de Robot-Coupe.

En conformidad con el articulo L441-6 del Cédigo de Comercio francés, las condiciones generales
de venta constituyen la base juridica de las negociaciones, salvo disposiciones particulares contrarias
escritas y aceptadas por Robot-Coupe. Estas condiciones priman sobre todas las ofras condiciones de
compra generales o particulares y no pueden derogarse de ninguna manera sin la firma de un acverdo
expreso por nuestra parte.

El hecho de cursar un pedido a Robot-Coupe supone la adhesion sin reservas a las presentes condi-
ciones.

Cualquier pedido cursado de mala fe o que presente un cardcter anormal seré rechazado por Robot-
Coupe.

TARIFAS Y REDUCCIONES DE PRECIOS

Articulo 2:

Los precios practicados por Robot-Coupe se establecen en una tarifa bésica, establecida el 1 de enero
de cada afio y vélida durante un afio.

Los aparatos se facturan en base a la tarifa vigente el dia de la expedicién.

PLAZOS DE ENTREGA

Avrticulo 3:

Los plazos de entrega que se dan al aceptar un pedido son indicativos.

Los retrasos en la entrega no dan derecho a ninguna compensacién o penalidad ni a dafios e intereses.
Dichos retrasos no pueden justificar el rechazo de la entrega por parte del cliente.

Articulo 4:

En el caso en que la expedicién sea diferida a peficion del distribuidor, con el acuerdo de Robot-Coupe,
se podrén reclamar al comprador gastos de almacenamiento y manutencién. Estas disposiciones no
modifican en nada las obligaciones relativas al pago de los productos.

TRANSPORTE - ENTREGA

Articulo 5:

Cualesquiera que sean el destino de los productos, el modo de transporte y las modalidades de pago de
este Gltimo (porte gratuito o debido), el transporte y las operaciones conexas se realizan por cuenta y
riesgo del cliente, quien deberd verificar el buen estado de los productos en el momento de su entrega.

RECLAMACIONES - DEVOLUCIONES

Avrticulo 6:

El cliente tiene la responsabilidad de verificar, en el momento de la entrega, las cantidades y referencias
de los productos y su conformidad con el pedido.

Ninguna reclamacién se tomard en cuenta después de un plazo de ocho dias a partir del dia de recep-
cién de los productos.

Articulo 7:

El producto que presente un defecto de conformidad, sefialado en las condiciones indicadas, serd reem-
plazado o reparado, con exclusién de los dafios sufridos por el motivo que fuere.

Articulo 8:

No podré efectuarse ninguna devolucién de producto sin la autorizacién previa de Robot-Coupe. Los
productos devueltos deben estar en buen estado y no haber servido nunca. Deberén llevar de forma
aparente el nombre del remitente.

PAGOS

Articulo 9:

El pago de nuestras facturas se efectia al contado para todos los pedidos inferiores a 153 €, IVA
excluido, y a 30 dias netos para los pedidos de un monto superior.

No obstante, el comprador podré deducir un descuento, segin el tipo legal, en caso de pago de las fac-
turas a 20 dias de la fecha de facturacién. En este caso, solamente el IVA relativo al precio efectivamente
pagado dard derecho a deduccién.

En conformidad con el articulo L 441-6 del Cédigo de Comercio francés, se aplicarén penalidades por
mora a falta de pago el dia siguiente de la fecha de pago estipulada en la factura. El fipo de interés de
estas penalidades por mora es del 12% anual.

Por ofro lado, salvo en caso de prérroga solicitada a tiempo y otorgada por Robot-Coupe, la falta de
pago al vencimiento del plazo fijado provocard:

- la exigibilidad inmediata de todas las sumas restantes debidas, cualquiera que sea el modo de pago
previsto,

- la exigibilidad, por dafios e intereses y en virtud de la cléusula penal (en el sentido del articulo 1229
del Cédigo Civil francés), de una indemnizacién igual al 15% de las sumas debidas, ademas de los
intereses legales y las costas eventuales.

Por dltimo, si, con motivo de pedidos anteriores, el comprador no ha cumplido una de sus obligaciones
(retrasos en el pago, por ejemplo), Robot-Coupe se reserva el derecho de no hacerle més entregas
provisional o definitivamente.
GARANTIA

Avrticulo 10:

Robot-Coupe garantiza los productos contra cualquier v @ funcionamiento debido a un defecto de
material o de fabricacién de las piezas durante un afio a la puesta disposicién de los productos,
en las condiciones definidas a confinuacién.

La garantia podrd ejercerse Gnicamente si los productos han sido almacenados, utilizados y mantenidos
de acuerdo con las instrucciones y los manuales editados por Robot-Coupe.

Esta garantia no cubre en particular (lista no limitativa):

- un defecto de vigilancia, mantenimiento o almacenamiento adecuado,

- el desgaste normal del producto,

- una infervencién o modificacién del producto no conforme con las instrucciones de Robot-Coupe,

- un uso Gnormul o no CanOrme con el des'ino del PerUC'OI

- un caso de fuerza mayor o cualquier suceso que escape al control del vendedor,

- cualquier otra causa que no pueda imputarse a Robot Coupe.

En todos los casos, la garantia se limita estrictamente al reemplazo de las piezas defectuosas por Robot-
Coupe, con exclusién de cualquier ofro dafio por el motivo que fuere.

La reparacién, la modificacién o el reemplazo de las piezas o los productos durante el periodo de
garantia no pueden tener por efecto prolongar la duracién de la garantia.

Articulo 11:

El distribuidor estd ligado contractualmente al cliente final y, por consiguiente, es su interlocutor privile-
giado en el marco de la aplicacién de la garantia del fabricante.

Las prestaciones relativas a la gestién de la garantia (gestién administrativa y logistica) son conexas, pero
indisociables del contrato de venta firmado entre el distribuidor y el cliente final.

El precio de venta facturado al cliente final incluye no solamente el precio de los productos acabados
vendidos, sino que también remunera la prestacion del distribuidor relativa a la gestién de la garantia
de estos productos.

Por consiguiente, Robot-Coupe no tomaré a su cargo ningin otro gasto directo o indirecto desembolsado
por los distribuidores en concepto de la gestién de la garantia del fabricante.

CLAUSULA DE RESERVA DE PROPIEDAD

Articulo 12:

Robot-Coupe se reserva la propiedad de los productos vendidos hasta el pago integro de su precio
en principal e intereses. A falta de pago del precio al vencimiento del plazo convenido, Robot-Coupe
podré recuperar los productos y anular la venta de pleno derecho, si lo juzga conveniente, y los pagos
a cuenta ya efectuados quedardn en su poder como contraparte del goce de los productos de que se
habré beneficiado el comprador.

En caso de desacuerdo sobre las modalidades de restitucién de los productos, ésta podré obtenerse
por providencia de urgencia pronunciada por el Presidente del Tribunal de Comercio de Créteil, cuya
competencia reconocen expresamente ambas partes.

Transferencia de riesgos:

Los productos seguirdn siendo la propiedad de Robot-Coupe hasta el pago integro de su precio, pero
el comprador asumird su entera responsabilidad a partir del momento de su entrega efectiva, pues la
transferencia de posesién conlleva la transferencia de los riesgos. Por consiguiente, el comprador se
compromete desde el momento presente a suscribir un contrato de seguro que garantice los riesgos de
pérdida, robo o destruccién de los productos considerados.

Reventa:

Dado que los productos son propiedad de Robot-Coupe hasta el pago integro de su precio, se prohibe al
comprador disponer de ellos para revenderlos.

No obstante, por simple tolerancia y atendiendo exclusivamente a las necesidades de su actividad, el
vendedor autoriza al comprador a revender los productos a condicién de que este Gltimo abone, inme-
diatamente después de la reventa, la totalidad del precio restante debido, quedando las sumas corres-
pondientes, desde el momento presente, imputadas en beneficio de Robot-Coupe, en conformidad con el
articulo 2071 del Cédigo Civil francés, y convirtiéndose el comprador en simple depositario del precio.
Transporte o depésito:

Si el comprador debe confiar los productos a un transportista o un depositario, este Gltimo deberd fechar
y firmar un documento que mencione las referencias y las cantidades de los productos que reciba, indi-
cando de manera manuscrita: “he tomado conocimiento de la cléusula de reserva de propiedad a favor
de Robot-Coupe en el momento de la entrega de los productos”.

Embargo o requisa:

Mientras no haya pagado integramente el precio, el cliente debe informar a Robot-Coupe, en las vein-
ticuatro horas siguientes al embargo, la requisa o la confiscacién de los productos en beneficio de un
tercero, y tomar todas las medidas de resguardo adecuadas para dar a conocer y respetar el derecho de
propiedad de Robot-Coupe en caso de intervencién de acreedores.

Saneamiento o liquidacién judicial:

En caso en que el cliente entrara en un procedimiento de saneamiento o de liquidacién judicial, Robot-
Coupe ejerceria la reivindicacién de los productos en un plazo de tres meses a partir de la publicacién
del juicio de apertura, en conformidad con lo dispuesto por el articulo L 621 - 115 del Cédigo de
Comercio francés.

UTILIZACION DE LA MARCA ROBOT-COUPE Y LOS OTROS DERECHOS DE PROPIEDAD INTELECTUAL
Articulo 13:

El distribuidor estd prohibido de utilizar fuera del contrato de venta la marca Robot-Coupe y, de manera
general, cualquier ofro elemento que pudiera representar derechos de propiedad intelectual de Robot-
Coupe (fotos de los productos o imdgenes publicitarias, textos de los libros de recetas, ofros textos, etc.)
sin previa autorizacién escrita de Robot-Coupe.

En particular, cualquier publicidad que utilice como motivo principal o accesorio la marca Robot-Coupe,
deberd ser comunicada y sometida a la previa autorizacién escrita de Robot-Coupe.

TRATAMIENTO DE LOS RESIDUOS DE EQUIPOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Articulo 14:

En la medida en que los aparatos vendidos son aparatos eléctricos y electrénicos contemplados en el
decreto N° 2005-829 de 20 de julio de 2005 que transpone la directiva 2002-96-CE de 27 de enero
de 2003, queda convenido que el comprador en posesién de dichos aparatos tomaré a su cargo, salvo
acverdo contrario, la financiacién y organizacién de la eliminacién de los residuos resultantes de ellos,
en las condiciones definidas en los articulos 21 y 22 del mencionado decreto.

En caso de control, el constructor podrd solicitar a su comprador comunicarle los documentos que
demuestren el cumplimiento de todas sus obligaciones, respecto a sus aparatos, que le han sido transfe-
ridas en virtud del contrato de venta.

A falta de comunicacién de estos documentos, el cliente serd considerado responsable de incumplimiento
de las obligaciones a su cargo y el fabricante se reserva el derecho de solicitarle la reparacién de cual-
quier dafio que pudiera sufrir debido a esta circunstancia.

RECLAMACIONES

Articulo 15:

A partir de la fecha de aplicacién del presente documento, no podré admitirse ninguna reclamacion
relativa a una ventaja de tarifa o de servicio si es presentada mds de 12 meses después de la fecha de
adquisicién.

FUERZA MAYOR

Articulo 16:

La aparicién de un caso de fuerza mayor tiene como consecuencia suspender la ejecucién de las pres-
entes obligaciones contractuales.

Es un caso de fuerza mayor cualquier suceso independiente de la voluntad de Robot-Coupe que obstacu-
lice su funcionamiento normal en la etapa de fabricacién o expedicién de los productos.

Consfituyen casos de fuerza mayor, por ejemplo, los incendios, huelgas tofales o parciales que impidan
la marcha normal de Robot-Coupe o la de uno de sus proveedores, subcontratistas o transportistas, asi
como la interrupcién de los transportes y del suministro de energia, de materias primas o de piezas de
recambio.

Articulo 17:

Robot-Coupe se reserva el derecho de modificar, de la manera que juzgue necesaria, sus productos, tal
como estén descritos en sus catdlogos y demds soportes publicitarios.

LITIGIOS

Articulo 18:

Todas las ventas formalizadas por Robot-Coupe estén sometidas a la ley francesa.

Para todos los litigios relativos a las ventas realizadas por Robot-Coupe y a la aplicacién o la interpreta-
cién de las presentes condiciones generales, el Tribunal de Comercio de Créteil serd el Gnico competente.

K

Para poder registrar correctamente sus pedidos, le rogamos
indique el nimero de su cuenta cliente (6... ...) y detalle las
referencias de los articulos en el pedido. Gracias de antemano.

N

a partir de un valor de facturacién de 400 €. Para los pedidos inferior a
400 € le facturaremos 15 € como participacién a los gastos de transporte.

Entrega a portes pagados \

Plazos de entrega
1 a 3 semanas a partir de la confirmacién de su pedido Y,
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Los gastos de transporte y La mano de obra no entra en la garantía salvo autorización del fabricante Robot Coupe.

 


AHORRO DE ENERGIA, RESPETO

DEL MEDIO AMBIENTE Y ETICA

DISENO

Durabilidad
Por su disefio y la calidad de los materiales utilizados, los aparatos Robot-Coupe estén
hechos para durar.

™ .r #  Esta longevidad contribuye a reducir la cantidad de residuos y ahorrar recursos.
1 ';ﬁ Consumo de energia

e g 1& Robot-Coupe invierte constantemente en investigacién y desarrollo de productos
t Fls que asocien rendimiento y ahorro de energia.

El empleo constante de tecnologias de calidad demostrada nos permite garantizar

S |a excelente eficacia energética de nuestros aparatos.

et @ PRODUCCION
‘5_:1

~ Nuestros productos respetan, y a menudo superan, las normas mds exigentes.
Por ejemplo, nuestros componentes electrénicos aplican la nueva directiva
ROHS sobre la restriccién del uso de sustancias nocivas.

Muchos de nuestros aparatos se anticipan ya a la aplicacién de futuras nor-
mas, como la EuP (Energy using Products).

Embalajes

Robot-Coupe trabaja a diario en la reduccién de sus embalajes y fomenta
todas las soluciones que utilizan cartones reciclados y que ahorran las energias
fésiles.

Transportes

Todos nuestros productos se fabrican en Europa, cerca de nuestros principales
mercados. La limitacién de transporte de nuestros productos disminuye de esta
manera su impacto en el medio ambiente.

FINAL VIDA UTIL

Reparabilidad

La totalidad de nuestros productos son reparables. Robot-Coupe se esfuerza en
mantener disponibles las piezas de recambio durante un minimo de 10 afios.
Reciclaje

Todos nuestros productos son reciclables en mas del 95%.

@ ROBOT-COUPE, UNA EMPRESA RESPONSABLE

Este principio de responsabilidad se concreta sobre todo en los siguientes aspectos:
® Promover los valores de Robot-Coupe en su actividad cotidiana, en particular la
ética.

e Fomentar el desarrollo individual de nuestros colaboradores.
® Respetar la normativa de la Organizacién Internacional del Trabajo y asistir a nuestros
socios subcontratistas en esta actitud.
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